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Du coté des « SOSSONS d’'ORVAULX » :
Des activités sociales importantes.

Le 22 oclobre, la Confrérie etait regue au Home « la Concille » pour la remise d’un don per-
mettant l'achal d'un fauteuil électrique offrant ainsi une meilleure mobilité aux pensionnaires.
Par la méme occasion, un don etait offert 4 la Croix-Rouge d'Etalle, pour 'aider & 'achat d'un
vehicule, et un autre a 'Elan Gaumais, pour lui permetire de poursuivre son action en faveur
des personnes handicapées,

Réception trés cordiale autour d'une table faite de sandwiches et de douceurs, le tout concocté
par le personnel du Home. Le grand maitre Georges Théodore mit en exergue, l'excellent tra-
vall des bénévoles sous la houlette de Marcel Schutz qui permit de dégager un bénéfice de |a
journée des Confréries,

Cluant au traditionnel « sosson social =, il fut attribué le 14 novembre & diverses associations
régionales : I'Ecole « la PROVIDENCE » & Etalle, pour aider 4 la formation d'éléves offrant des
difficultes a rejoindre le monde du travail, 'asbl Respire de Jamoigne, pour 'aide aux personnes
atteintes de mucoviscidose, a 'asbl « OYA » de Wolkrange, qui aide les enfants atteints de ma-
ladies musculaires, & | « ALEM » gui vient au secours des enfants maltraités. Furent aussi aidés
les organisateurs du réveillon solidarité, dont 'activité est coordonnée par la Province, et 'asbl
« Aurea Vallis et Villare =, porteuse d'un projet d'un village de creches & Villers-dvt-Orval

La réception eut lieu & ORVAL, dans la salle des visiteurs, mise gracieusement & la disposition
de la Confrérie par la Communauté monastique que le grand maitre se plut & remercier, ainsi
gue la direction de |a Brasserie, pour 'excellente collaboration permettant 4 la Confrérie de dis-
poser d'une trésorerie qui lui rend ainsi possible 'octroi de ces aides.

En tout, ce furent ainsi 8.000 € que les Sossons ont été fiers de distribuer & celles et ceux qui
sont las moins favorises de nolre sociéte, ol les problémes, hélas, ne manguent pas... La
Conlrérie justifie ainsi pleinement sa devise : « fayez toudjous I'bin t't »autou d'vous, avu 'edr
laurdge &t amilieux ».

En marge du « Sosson social »

Il est toujours agréable de verifier l'opportunité et le bon usage des deniers offerts par la Confré-
rie & des associations caritatives. On se souviendra que, voici deux ans, un don avait été of-
fert & une asbl gue ['avals créée avec Marc, afin d’acheminer un container de matériel médical
a deslination d'un centre de sante & Cuakam/Dakar au Sénégal. Grace i la générosite de la
Confrérie, de 'Abbaye, de la Province, de la Croix rouge et a la subvention du Ministére de la
Coopération au développement, un container d'environ 5 tonnes a pu étre envoye. Des béné-
voles, parmi lesquels des sossons (ils se reconnaltront), ont aidé au chargement. Le coit total
de l'operation fut d'environ 4.200 €, couvert par les interventions relatées ci-dessus.

J'ai eu l'occasion d'aller avec Mare, une semaine au Sénégal et rendre visite &4 deux reprises
a ce Cenire de santé : le matériel est bien arrivé et installé. || fonctionne et le directeur, Dr KA,
spécialiste en gérontologie (ils ne sont gue deux ou trois pour tout le pays, 10.000.000 d'habi-
tants), diplémeé des universités de Parls, vous remercie vivemant |

Je tenais a remercier encore une fois, moi aussi, la Confrerie, et a témoigner de la bonne wutili-
sation du don gu'elle avait fait & 'asbi | :
G. THEODORE

Assemblée générale

Vendredi 20 février 2009 a 19h00,
a « I'’Ange Gardien » a Orval

Lassemblée générale de la Confrérie des Sossons d'Orvaulx asbl se tiendra a
« "Ange Gardien » 4 Orval le vendredi 20 février 3 19 heures,

Cetie avis tient lieu d'invitation a tous nos consoeurs et confréres médaillé(e)s,
bien sir en régle de cotisation |

Au menu :
jambonneau et ses accompagnements
un Orval ou un verre de vin
dessert PAF 1850 €

Inscription : Camille Gofflot par télephone 061 31 21 73 pour le 15 février.

Reglement sur place.

Loi du 11-03-18957 ; foute reproduction intégrale

En guise d’'éditorial... A

Avec la fin de l'année, sonne I'heure des bilans... Pour la Canfrérie, cette année a
été jalonnée par les activités traditionnelles, et donc, sans grande innovation. La
jourhée « phare » qu'est le Chapitre a été réussie, méme si elle fut « handicapée »
par le succés croissant qu'elle connait. Au-deld d'un certain nombre de participants,
on ne maitrise plus. Le Grand Conseil a donc dores et déja décidé d'en plafonner les
inscriptions, et aucune dérogation ne sera folérée, il faut le savoir dés & présent.

5i les activités ont été traditionnelles, il n'en reste pas moins qu'elles l'ont été,
essentiellement grdce au bénévolat de celles et ceux qui se dévouent. Il en est de
méme pour notre trésorerie d laquelle est liée le « sosson social » : elle ne sera flo-
rissante que grice a I'engagement solidaire des membres.

Les statistiques des « journées de travail et de présence » au profit de la Confré-
rie, que nous avons demandeé d D. Geimer, de tenir, montreront clairement les enga-
gements de chacune et chacun : des lecons seront tirées, La survie d'une Confrérie,
cemme de toute institution d'ailleurs, passe par 'engagement de tous ses membres,
Mous savons que ces engagements sont divers : raison de plus pour que chacun
frouve sa place Il

J'en profite pour rappeler que les Sossons médaillés ont également leur place dans
ce grand déploiement d'activités : quiils n'hésitent surtout pas a me contacter,

Il me reste a souhaiter que l'année 2009 soit prospére pour la Confrérie.., Elle ne
le sera que si le millésime est bon pour les Confréres. Souhaitons-nous denc
mutuellement d toutes et d tous, togés et médaillés, une bonne et heureuse année,

dans la convivialité et la générasité. & THEODORE /

COTISATIONS

Depuis longtemps elles n'ont pas changé... contrairement & beaucoup d'au-
tres choses... On s'en est vite rendu compte, surtout ces derniers mois...

Dés lors, pour faire face aux dépenses, notamment aux frais de la revue, qui
parait regulierement et pour laquelle un effort est fait.., Une fois de plus on
vous invite a y participer activerment par des articles, des chronigues...
N'hésitez donc pas & nous contacter |

Le nombre de nos cotisants est en diminution...
On n'y voit pas les effets de la crise car les sommes restent tout de méme mo-
destes. Alors... désinvolture 7 Désintérét ?

Alors il ne faut pas accepter la médaille !!! G. THEODORE

Le mot du trésorier

Si vous avez déja rempli votre cuve & mazout, pensez aussi a votre cotisa-
tion. Elle sera enregistrée avec satisfaction par le Grand Argentier sur le
compte CBC 732-6111406-89 ou, pour nos Sossons frangais, sur le compte
en France de la Caisse d'Epargne n® 15135 00180 04071994423

BIC : CEFA FRPP 513 - IBAN : FR76 1513 5001 8004 0719 9442 355

Le montant de la cotisation est fixé 4 10 €.

Les cheques des confréres francais sont également les bienvenus |

N'oubliez pas non plus le compte «Solidarité-Sossons™ : 732-6111971-52.

Mos activités sociales serviront & aider en 2010 plusieurs associations de la
region qui se battent contre I'exclusion sous toutes ses formes et qu'on re-
trouve insidieusement jusqu'a nos portes.

Plus que jamais, 'heure n'est plus a l'indifférence.

Merci d'avance. Sébastien LALLOUETTE
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Pour ceux qui ne maitrisent pas parfaitement la langue de Shaekespeare :
Le London lllustrated Mews, 27 novembre 1886 — 586

Photo 1 : Réservoir de fransition pour le poissons méles au cours de la période du frai, Ruines de 'ab-
batiale et de la tour & 'arriére plan. Photo 2 ; La Fontaine Mathilde el les bassins d'oeufs pendant la
couvaison. Photo 3 : Canal creusé par les vieux moines avec séparateurs pour diverses variétés de
poissons recouvert d'un filet de protection. Photo 4 : Le Chateau d'Orval vu du lac. Photo 5 : Résear-
voir pour les poissons femelles pendant la fraie. Photo 6 @ Ancienne cryple inondée et convertie en
frayére pour les poissons fernelles. Photo 7 : Canal d'élevage pour les poissons d'un an, Photo B : Bas-
sins pour la couvaison dans la maison du responsable de 'élevage Photo 9 Un des collaborateurs

L'élevage de poissons au Chéateau d'Orval, prés de Florenville, Belgique

Le 27 novembre 1886 & peine plus de cent ans aprés la tragédie de |'Abbaye d'Orval le jour-
nal Anglais THE ILLUSTRATED LONDON NEWS sort un article sur 3 pages concernant |'éle-
vage de Iruite et la pisciculture dans les ruines de I'Abbaye d'Orval.

Clest I'époque ol le monde s'ouvre a l'exploration et & linformation. Le modernisme est en
marche, le chemin de fer raccourcit les distances. C'est aussi I'époque ol les grands journausx
envolent & travers le monde leurs reporters afin d'informer leurs lecteurs. La base du journa-
lisme n'est pas encore comme de nos jours le fait divers qui fait grimper les ventes.

Les publications hebdomadaires ou mensuelles se font en grand format A3, Ces revues sont
également publiées par frimestre ou par semestre en des reliures pesant plusieurs kg.

C'est aussi I'époque des deébuts de la photographie mais les reporters ne sont pas encore
equipes d'appareils portatits et colteux. Le reporter doit donc réaliser manuellement ses des-
sins et croquis pour relater 'événement.

La pisciculture & Orval devait élre importante & la fin du XIX® siécle pour que sa notoriété dé-
passe nos frontiéres.
Collection Tony ANTOINE

A vos talents !

Vous étes peintre, sculpteur, dessinateur, photographe.... alors ceci vous intéresse |

Du 18 au 28 juillet, l'asbl « Aurea Vallis et Villare - les Amis du Patrimoine » organise, paral-
lelement a sa seconde manifestation historique dans les ruines d'Orval, une exposition dont le
théme est « Crval inspiratrice des arts ».

Cefte exposition se tiendra dans la Halle au charbon de bois (sur I'ancien site des forges, & coté
du chateau).

Pour y participer :

= Blinscrire pour le 15 février 2009 au plus tard via le site www.orval-patrimoine.be ou par té-
lephone, tous les jours entre 18h30 et 20h30 au numéro 0494/11 82 11

= Proposer, pour la fin avril 2009, un maximum de cing ceuvres dont le théme central est
Orval. Chacune des ceuvres sera accompagnée d’un titre, de ses dimensions et de son prix
(assurance).

= Un jury sélectionnera les artistes candidats qui seront avertis dans les 30 jours ouvrables
de leur participation ou non a l'exposition.

= Linscription est gratuite mais un droit de cimaise de 30 € sera demands.

= Le réglement est disponible sur le site www.orval-patrimoine.be ou sur demande écrite
adressée & : « Aurea Vallis et Villare — Amis du Patrimoing =

Exposition 2008 Crval, 3 6823 Villers/Orval

A travers les Confréries :
Saint-Arnoul du Comté de Chiny

Par un de ces beaux matins d'automne, nous voila rendus & Chiny.
Chiny, ce samedi-l&, lieu de rendez-vous du chapitre de la confrérie de Saint Arnoul qui nous
a superbement aidés lors du rassemblement annuel des confréries, événement oh combien im-
portant dans I'histoire des confréries.

Bref, nous voila & Chiny ; je gare a coté da I'église, pourquoi 7 Parce qua je ne connais pas bien
le coin et que c'est 1a qu'est fixé le lieu de rendez-vous. Toul juste, je repére ¢a et la des gens
costumés en bleu, en jaune, en rouge mais pas d'orange. Ouf d'un coup, sur ma droite, une ri-
bambelle de capes crange apparait, Jos, Marie-Louise el Louis-Marie arrivent.

Premiére élape, la messe, eh oui, a Chiny il y a une messe, et en plus émaillée par quelgues
evénements cocasses.

Le premier qui a réveillé I'assemblée qui commencgait tout doucement & s'assoupir, cest
lorsque la préposée a la quéte — une togée locale — s'en retournant vers |'autel, telle Marilyn
dans ses plus jours nous la joua jupe en I'air en passant sur la bouche de soufflage du chauf-
fage !

Ensuite c'est lors de la communion lorsque 'officiant a eu mille maux pour ouvrir le tabarna-
cle. Mon dieu, me dis-je, il faudrait un miracle et miracle il y eut puisque le bedeau de service
(un menuisier sans doute) parvint & déverrouilier la serrure. Bref, tout 'est bien passa,
Ensuite, salut au monument aux morts ; eh oui le mausolée est juste & coté et pourquoi pas
dés lors ; on a eu droit & tous les hymnes, le Belge des Belges, |e Belge de Leterme, pardon
la Marseillaise et enfin 'Eurapéen, vous savez I'hymne de Strauss...ne sais plus trop, suis plu-
tot Pink Floyd !

Arrive le grand moment, le chapitre et pour ce, direction la maison de village récemment inau-
gurée, belle occasion de déflorer cette jolie batisse sauf que pour 'ordre et la méthode, Sté-
phane ferait bien de s'inspirer de Jules et Camille. Enfin nous voila installés ; the show must
Qo on.

Assez pompeux dans sa prasentation mais sympa quant méme, on v boit de |la Hofteuse ¢
mais bon ! juste les intronises et les maitres de cérémonies. Bénediction par e sabre puis
deux grands coups de marteau sur les épaules, faut tre costaux pour se faire introniser &
Chiny.

Et puis vint
lappel de
natre
confrére,
Louis-Marie
pour ne pas
le citer, belle
robe,  &élé-
gant, main-
tien digne,
tout lui quoi.
Mais  avec
Louis-Marie il
devait bien
S8  passer
guelgue
chose et
c'est lorsque
le maitre de
cérémonie a annonce qu'll n'avait rien & dire sur notre togé qu'un blanc, un froid a parcouru la
salle. Mais bon, un moment de honte est vite passé |

Passons aux choses sérieuses, 'apéro, dégustation de la Hotteuse ol notre Louis-Marie na-
tional m'a pas pu s'empécher de passer derriére le bar pour mettre les pompes a 'aplomb, vé-
rifier que le breuvage étalt servi dans les régles de I'arl : ’est ca, quand on a 'amour du travail
bien fait, mais tinguigte, Stéphane veille aux grains.

Arrivés a la salle on est directement happés par Stéphane qui nous fait bien comprandre qu'il
n'y pas moyen de faire autrement et hop un petit Orval avant I'apéro. On s'installe ensuite et
sympa, les voisins de tables, ce sont des cochonnes nom des membre de |la Cuisse Cochonne
de Bazoncourt, en matiére de cuisse, c'est plus trés frais mais pour la cochonne, elles en
connaissent un bout. Bref, une belle journée et on est tous restés dignes.

A noter que le menu varié et copieux proposé &tait suivant la formule « all in» avec deux sortes
de vin rouge & 'avenant, un traiteur & retenir et est, pour ce qui est de l'orchestre, classique
pour ce genre de manifestation.
Bref une bien belle journee,

Philippe Brozak

Houffalize : Hiver '44, Hiver '08 ...

En ce 22 novembre 2008, sur
les pas du maréchal Von
Runstedt, notre Grand Chan-
celier Jean-Marie Sindic et sa
chauffeuse se sont rendus au
Chapitre de la Confrérie amie
Il Crdss del djote. Produit ter-
rien de qgualité, le chou dans
tous ses appréts, n'a avidem-
ment jamais eu pour but de ri-
valiser avec notre breuvage
divin, notre ordinaire, gu'on
beit sous d'autres cieux, a ge-
: - _ S noux.

-t. o ’fﬂl PRI l Le péripde de nos deux pelae-
rins pour y arriver mérite qu'on en souligne la similitude exacte avec l'offensive des Ardennes :
blizzard, ciel de plomb, tempétes de neige, verglas ... (mitraille exceptée). C'était le samedi !
Aprés une messe matinale & Sainte-Catherine chantée par le doyen du lieu, en méme temps
sorte de grand aumdnier de la confrérie qui nous recevait, les 54 confréries présentes témai-
gnaient de I'hyper activisme de cette derniére dans ses 83 sorties. Belle journée qui médailla
une fois de plus les Sossons par le biais de Jean-Marie. Un bémol du fin gourmet qu'il est, une
tranche de porc qui se voulait chaude parmi un étal de fruits de mer et poissons, volontaire-
ment froids, eux.

Le retour quelque peu avancé par la menace des éléments atmosphériques revit notre couple
salué une derniére fois & Bastogne par le char & jamais bétonné, fiit invariablerment tourné
vers la route & suivre.




Dans nos coeurs

Marie-Louise nous a quittés en ce debut d'année...

La Confrérie &tait plus gue présente, pour lui rendre 'hommage qu'elle méritait.

Mot’ grand maitre, Georges Théodore, avec coeur et amitié, prononca, in extenso, ces mots ce
lundi 12 janvier 2009 en |'église de Chiny.

Marie-Louise

La Confrérie des Sossons d'Orvaulx ne
pouvail te laisser partir sans un dernier
au revoir.

Togee depuis guasiment 30 ans, fidéle &
nos chapitres, a8 nos réunions, aclive &
nos prestations, tu as formé pendant des
années, avec Jos, le pilier de notre pré-
sence & la Foire de Libramont.

Avec Jos toujours, car on vous voyait ra-
rement I'un sans l'autre, tu as assuré le
fonctionnement de notre stand des pro-
duits régionaux a la féte de la « pomme
de terre » : le FAF se joint d'ailleurs & la Confrérie, pour cet ultime au revoir, ce dernier
« MErci »,

« il ant tchante, &t bin, i n'tchantrant pus »...cette phrase n'est qu'une phrase parmi d'autres de
notre vieille chanson gaumaise qu'on a I'habitude d'entonner en fin de réunion.
Elle prend, hélas, tout son relief en pareilles circonstances...

Mais la-haut , ol tu vas retrouver comme on dit chez nous, les cteux qui sans dédjé r'vouie,
nul doute que tu vas avec eux, recréer une Confrérie... et ce serait un comble si les Péres trap-
pistes ne I'approvisionnaient pas en Orval, que tu appréciais tant.

Jos, consoceurs et confréres sont 1a pour t'encourager a poursuivre ton action avec nous, dans
le souvenir de Marie-Louise.

Mous raiderons : c'est aussi dans ces circonstances gue ce mot « Confrérie » doit trouver tout
50N Sens.

« Ambassadeur d’Orval » un label de qualité

Orval, haut lieu de la chrétienté avec sa communauté religieuse, sa superbe abbaye, est aussi
faul-il le rappeler un des sites touristiques majeurs de la Province de Luxembourg. Deux pro-
duits exceptionnels contribuent également a son prestige : le fromage et la biére, véritables
jeyaux de notre terroir fabrigues dans 'enceinte de 'abbaye et bénéficiant par ce fait de l'ap-
pellation protégée « trappiste »,

Soucieux de préserver et de promouvoir I'image de prestige et surtout de qualité qui caracté-
risent leur production, la direction de la brasserie (et de la fromagerie) décide, en 2002, de lan-
cer l'opération « ambassadeurs »

Avec le concours des concession
naires locaux el régionaux, une liste
d'entreprises du secteur HORECA
fut etablie sur base de l'intérét ac-
cordé aux produits d'Orval et 4 sa
biére trappiste en particulier.

Une fiche d'appréciation ful établie
sur base de trois critéres : présence,
service et créativité.

La présence, reprend l'ensemble
des eléments qui apportent une
bonne visibilité au produit ; plagques
et objets publicitaires, verres et bouteillas, sous-bocks, dépliants sur la brasserie, etc,

Le service : qualité du service, choix du verre, propreté, température, fige, accompagnement,
présentation, etc.

La creativite : organisation d'un évenement tel gue : soirée, week-end, specialité, menu...sur
le théme de 'Orval

Un certain nombre de personnes, dont des Sossons, visitent incognito chacun des établisse-
ments et transmettent les fiches d'appréciation & un comité qui status sur l'octroi de cette dis-
tinction.

Chague année, en novembre-decembre, les récipiendaires sont invités a la brasserie pour re-
cevoir leur plaguette émaillée attestant de leur qualité d'Ambassadeur d'Orval.

Certains établissements particuliéerement meritants recoivent la mention « Cumn laude » (avec
distinction) et, chague anneée, I'un d'entre eux ayant accompli un effort exceptionnel, recoit la
mantion supréme « magna cum laude » (avec grande distinction) concrétisée par la remise
d'une statuette originale réalisée par l'artiste Valentin, sorte d'oscar dans le domaine.

Pour 2009, 358 établissemenis ont &té récompensés. Leurs noms et adresses sont repris dans
un petit guide compact disponible a la brasserie.

La majorite (301) se trouve en Belgique, dont 89 en province de Luxembourg. Mais on en trouve
aussi au Grand-Duché (8), en Allemagne (1), aux Pays-Bas (25), au Royauma Uni (10}, en
France (21), en Italie (19) et méme aux Etats-Unis {3).

« Les Ambassadeurs d'Orval = : un label de qualité, au service d'Orval certes, mais qui profite
aussi a notre région et a ses habitanis.

Jacques Lavigne

Une année bien remplie

Pour nous autres Sossons togés, l'année 2008 qui vient de se terminer fut une année riche en
evénements pour lesquels beaucoup d'entre nous se sont dévoues afin de représenter digne-
ment notre confrérie.

La premigre manifestation fut notre traditionnelle visite au Home Saint Jean Baptiste & Vil-
lers/Orval, ensuite I'Assemblée générale a I'Ange Gardien, Horécatel & Marche, notre mini cha-
pitre pour le Bataillon de Joinville a la Ferme des Roses, la foire de Libramont, la foire de
Verdun, le voyage a Barn en Italie, les 150 ans de Gérouville, féte & Williers, voyage en Forét
Moire, notre présence au Rassemblement annuel des Confréries, mini chapitre Weisshaupt, la
remise de I'appareil pour les pensionnaires du home La Concille & Florenville, bénéfice de la
journee des Confréries (aolt 2007) , la remise des 5 chéques cadeaux du Sosson Social dans
les locaux de I'Abbaye, présence aux Embassadeurs de la Brasserie d'Orval.

En dehors de ces diverses manifestations nous avons été présents 4 80% des Chapitres des
Confréries luxembourgeoises et nous avons participé & de nombreux autres chapitres en de-
hors de la province de Luxembourg tant en France qu'en italie.
Il est certain que nombre de consoeurs et de confréres ne peuvent, pour des raisons profes-
sionnelles ou de santé, étre présents a toutes les manifestations, mais dans I'ensemble nous
ne pouvons étre gue satisfails du travail effectué par les Toges et Epitogés.
Quils en soient remerciés en espérant qu'ils apporteront le méme dévouement dans les ma-
nifestations de 2009 afin de porter bien haut la région d'Orval qui est notre raison d'exister a
travers notre devise « fayez toudjou I'bin autou d'vou avu 'cdr [6rdge &t amitiey »

Tony ANTOINE

Petit rappel : nous avons besoin d'articles pour notre prochain numéro du mois d'avril.  Ces artiches doi-
vent sa rapporter 4 la vie de notre confrérie, a la bigre d'Orval, & tout événements de |a famille de nos
consoeurs el confréres, rapport de visite  dautres confréries.... Molre journal ne peut exister gue par vous
et pour vous Visitez notre site ; http/www.sossonsdorvaulx be

La fabrication de la biére d’Orval

Pour fabriquer la biére d'Orval,
nous utilisons du malt pale et
ung faible proportion de malt
caramelisa,

La nouvelle salle de brassage,
en activite depuis le mois
d'acit 2007, est veritablement
a la pointe des nouvelles tech-
nologies developpées par un
constructeur Allemand, en col-
laboration avec les ingénieurs
de la brasserie d'Orval et une
université belge.

Le malt, stocké dans des silos
en beton, est préalablement
nettoyé de ses impuretés et
ensuile concasseé par la méthode dite & mouture humide. Durant cette opération, de 'eau
de la fontaine Mathilde est injectée dans le concasseur & une température de 65°c. Cefte
methode permet de liberer I'amidon contenu dans les grains, tout en préservant au mieux
les enveloppes qui serviront de support de filtration. Du concasseur, la maische est pom-
pée directement dans une des daux cuves de filtration nouvellement installées : au lieu de
transiter d'abord dans une cuve d'empatage. Cette méthode a &1é retenue lors de la
conception de la nouvelle salle de brassage, de sorte A respecter la tradition anglaise de
brassage par infusion. Durant |'empéatage, le mélange de farine de malt et d'eau est
constamment remué. Autrefois, le brasseur ufilisait un fourguet pour effectuer cette opéra-
tion. Les cuves sonl actuellement equipees de moteurs qui actionnent des vagueurs, Pen-
dant toute cette opération, le brasseur surveille de prés la température du brassin,

Gréce & la méthode par infusion, on obtient en quelgues heures un moit sucré, Aprés fil-
tration, ce modl est transféré dans la chaudiere d'ébullition, ol il est stérilisé et aromatise
par des houblons fins d'origine allemande et slovene. En une heure, on obtient un moit de
couleur ambree. Durant celle opération, les vapeurs d'eau formées par I'ébullition sont
condensées sur un échangeur thermigue el I'énergie ainsi récupérée est stockée dans un
reservoir d'eau de 356 m?. Cette énergie stockée sous forme d'eau chaude a 99°c, est utili-
see a préchauffer le modt avant I'ébullition. Ce systéme permet d'économiser environ 40%
de fuel, en limitant ainsi la production de gaz 4 effet de serre,

Le modt étant stérile au sortir de la chaudigre d'gbullition, il faut veiller & ne pas le conta-
miner. Ce liquide sucré, riche en matigres azolées est en effet une proie de choix pour les
bacteries. Pourtant, il faut bien le refroidir pour I'amener 4 une température convenable
d'ensemencement, gui ne tue pas la levure. Le mo(t bouillant est refroidi trés rapidement,
a l'abri de l'air dans un échangeur & plagues, préalablemant décontaming. C'est dans le
meit froid que nous ajoutons du sucre candi liguide, préalablement a I'entonnement en
cuve de fermentation.

Le moit refroidi passe dans des cuves de fermentation cylindro-coniques, ol il recoit un
levain préparé a partir de levure de culture pure. C'est en 1830 que les levures sont iden-
tiiées comme responsables de la fermentation. Ces microorganismes seront isolés pour
la premiere fois par le biochimiste allemand Mayer. |l les baptise Saccharomyces ; tra-
duction savant de « champignon du sucre », Aprés Pasteur, le danocis Hansen isole les le-
vures pures de fermentation a basse tempeérature et ensuite les levures dites « hautes »,
dont nous utilisons, & la brasserie d'Orval, une souche bien particuliére. Une fois ense-
mence, le modt fermente vigoureusement, se couvre de mousse et enfin de levure. La fer-
mentation principale dure 4 a 5 jours. Les
levures travaillent entre 15°¢ et 23°c et mon-
tent avec les mousses & la surface de la
bigre, en fin de fermentation,

La fermentation terminée, la biére jeune en-
core trouble est transférée vers les tanks de
garde. Elle y mirit, s'affine, et se charge de
gaz carbonique. La garde dure de deux &
trois semaines a une température de 15°c.
C'est dans ces tanks que sont ajoutées des
levures conservees avec le plus grand soin,
au laboratoire de la brasserie d'Orval et qui,
en se développant durant les etapes ulterieures, conférent a la bigre d'Crval son cachet l&-
gerement acidulé si spécial. Une fermentation secondaire en tank de garde confére 4 la
biére une saveur incomparable, d'autant que du houblon frais y est ajouté pour en re-
hausser le bouguet. Tard venu dans le concert des aromates utilisés pour la fabrication de
la biére, le houblon est une plante aux multiples usages. |l est connu pour son utilisation
en médecine, mais c'est la brasserie qui lui vaut d’étre devenu une plante, le Styrian Gol-
ding slovéne et le Strisselsalt Alsacien. Ces houblons sont utilisés pour aromatiser la biére
d'Orval. Avant I'embouteillage, la biére est centrifugée pour éliminer les levures mortes et
les particules de houblon en suspension. Durant cette opération du sucre candi liguide et
des levures fraiches sont ajoutés et dosés afin de préparer la farmentation en bouteille.
Particulierement mecanisée, la salle d'embouteillage permet le conditionnement de |a bigre
d'Orval en bouteille de 33cl, & un rythme de 26 000 bouteilles par heure,

Durant environ 3 4 5 semaines, la bigre d'Orval refermente en bouteille dans des salles de
stockage climatisées & 15°¢. Le processus est similaire a celui de la fermentation principale.
Le gaz carbonigue produit par la fermentation sature la biére et contribue de ce fait & la for-
mation d'une mousse onctuause.




La S.A. 1'.~"En"‘~\ezi:v.ha|u;:tvt en visite a Orval

Si le 18 novernbre ne rappelle pas grand-chose & bon nombre de per-
sonnes, il restara inoubliable pour une vingtaine de personnes. En
effet, la Société Weishaupt & organisé une journée venle dans notre
helle Gaume.

Lovs de la foire internationale de Lusembourg en octobre demier, j'ai
signalé a mon Directeur, gu'avec les embouteiliages perpétuels sur le
ring, il n'est plus agréable de se rendre & Bruxelles pour assister aux
réunions des chefs dagence et de vente. Pourquel ne pas faire une
tournante dans les différentes agences Anvers, Liége, Gand, Charle-
roi et Luxembourg ? Oul dit-ll pourguoi pas ? Fait-moi une proposition
POUT LN premigre rencontre,

3ur la route gui nous raméne au bureau a Ehlange, en pleine discus-
sion sur le marketing, celle-ci dévie sur la biere. Pourquol ne pas or-
gamser la prochaine réunion 4 Orval 777 Vu les chiffres d'atfaires
redlises par notre sociéld, cette jourmés sera une récompense pour
les chefs d'agence.

Mombre de personnes prévues au déparl ; + 8

Je connais trés peu Orval me dit-il. Ce sera donc bienvenu et en plus
aved Il comme guide. On invitera aussi les meillaurs vendeurs.
MNombre de personnes pravies .+ 12

Je ne crois pas que c'est la bonne solution si 'on se base unigue-
ment sur le chitfre d'affaire. On risgue d'écarter des personnes meri-
tantes. Tu as raison me dit-il. On invitera tous les vendeurs y compris
las chefs do service,

Mombre fotal de personnes © + 22

Je suis aux anges. ...

Pour moi, le travail va commencer.

Lors de la derniégre réunion des fogés, |'en parle & Camille el &
Georges, pour organiser au mieux cette réunion. Car |l faudra non
seulement organiser cetie journde au niveau professionnel mais éga-
lement au niveau accugil. Trouver un local assez grand avec possibi-
lité de restauration, puis pour 'aprés-midi, organiser la visite de la
brasserie et des ruines. En fin d'aprés-midi, un petit Orval & rauberge
de 'Ange Gardien

Camille dit : je tinvite & manger chez ma nidgce Véronique et tu tar-
rangeras avec elle. Rendez-vous est pris.

Georges dit ;| on organisera un mini chapitra pour remercier ton di-
recteur et on offrira 'Crval d honneur. Accord des autres membres du
GC.

Jean Marie se propose comme guide pour les ruines.

Bernard comme photographe.

Je ne m'attendais pas a une telle proposition,

Le jour venu ol Camille et Nicole me retrouvent & I'Hostellerie d'Or-
val. Le choix de 'apéntif est difficile. On se décide pour un Orval. Un
succulant repas nous est servi. Aprés le repas, petile réunion avec
Weronigue,

Salle a disposition
avec feu ouverl : repas
dans la grande salle &
manger. Pour le menu,
pate gaumais avec un
Orval en entréa, touf-
faye aux trois viandes
avec salade de chi-
cons aux ceufs durs,
farte aux pommes,
café. Détermination
des horaires et voila
tout est déja coor-
o,

Maintenant i faut vair
g1 I"Auberge peut nous
recevoir. Pas de problémes. Organisation pour le mini chapitre, ré-
sarvation des tartines au fromage o'Orval. Orval d'honnaur, tout est
agence.
Puis tout d'un coup, toul dégaénere, Vaila que Micole parie anglais. Et
oui. Nous venons de faire connaissance d'un couple de jeunes mariés
venant de Taiwan. lls sont |& en voyage de noce, Des cadeaux leur
sont offeris, des photos sont prses et quelgues Orval sont sacrifiés,
Quelle soirée 11

MNous souhaitons beaucoup de bonheur a Monsieur et Madame
Conrad LU,

Reste maintenant 4 attendre le 18 novembre. Mais une semaineg avant
cette date, un appel téléphonique de notre Aftachée de direction :
notre directaur désire que les personnas logent sur place la veille afin
d'étre présentes 4 8 hr0 précise a I'Hostellerie. Je réserve plusieurs
chambres a F'HAotel de France.

17 septembre, veille du grand jour.

Reéunion au Luxembourg avec fa direction

Aul soir, je les reconduis a Florenville oo Jo insiste pour que je les ac-
compagne lors du souper. Beaucoup de mes collkgues sont déja dans
le grand salon. Le feu ouvert prodigue sa bonne chaleur et les
flamimes se reflétent dans le brun ombré de FOrval. Un délicleux repas
de saison est servi par Monsiaur et Madame Bertrand. LOrmval coule
modérément car le landemain chacun devra étre en forme.

18 septembre, grand jour.

= Bh0C du mat, toul le monde est présent, La réunion commence. Cha-
cun de nous passe au tableau. La matinde défile au grand galop.

- 12h00, le savoureux repas nous est sena,

- 14h00 précise, Monsisur De Harenne nous regoit pour 1a visite de la
brasserie. Il se proposa comme guide. A |a fin de la visite il nous in-
vite a boire 'Orval de l'amitie a Aubarge. Nous sommes rejoints par
Jean Marie et Bernard.

- 5h30 visite des ruines de lancienns abbaye. Une photo de groupe
esl realsee autour de la Fontaine Mathilde. Notre guide a souffert. Le
temps n'est pas avec nous. || fait froid et pluvieux,

- 16030, début du mini chapitre.

Plusieurs togés Bemard, Alex, Willy, Jules, Albert &t membres de GC,
Tony, Jean Marie, Camille, Dany accompagneés par notre Grand Mai-
tre Georges & plus tard par Jacgues, procédent a lintronisation de
deux nouveaux medaillés. Nicole a comme mission de leur remettre
la médaille. Il s'agit de : Jo Notaerts, Directeur Général de Weishaupt
Belgigue &t Luxembourg.

Personne fort attachante, disponible et ouverte, Trés jeune dans le do-
maine du chaulfage, il s'entoure de personnes parformantes pour
menear & bien sa mission. Il est reconnaissant du travall fourni par ses
employés et n'hésite pas 4 recompenser ceux-ci. || est simpla malgré
s0n poste et aime fes produits du terrodr. Grace a lui, Weishaupt a été
un des sponsors principaux lors du rassemblement des Condréries
Wiallonnes en 2007.

Jean Smets, Ingénisur responsable du Customer Service. Mister
Chauftage. D'abord un ami personnel depuls plus de vingt ans et puis
une personne dispanible el toujours préte & aider ses collégues au ni-
veau technigue, Une parsonne qui 2'ast beaucoup investie dans les
développaments de notre sociétd.

En somme deux vrais Sossons, appliquant avant leur engagement,
notre devise qui est de faire le bien avec le coeur large el amitieusx,
Toutetois, i mangue & ces deux infronisés, 'entrainement afin d'ho-
narer «I'a fond» traditionnal.

Rebecca. notre précieuse attachée de direction, est fleurie. Laissez
donc Jean Marie choisir le bouguet. Vious ne seraz pas décu.

CQueelle surprise pour eux gquand Roland, portant figrement sa me-
daille de Sossons, leur souhalte la bienvenue chez nous. Lui le ma-
daillé du nord de la province, chez nous depuis trois ans.

Apras ces intronisations, Bemard offre & chacun un pin's d'Orval. L
Orval d'honneur est servi, suivi d’'une tarting au fromage, LOrval est
reste disponible pour les BOB. Toutefols, |2 fong chemin de retour
n'autorise aucun débordement et la soirée s'achéve avec sur le vi-
sage de chacun, une expression de joie et le sentiment o avoir passeé
une journge pleing de surprises,

Les Sossons ont regu de |a part des membres Weishaupt, de nom-
birewx remerciements pour leur accueil et leur gentillesss. Le restant
d'Crval fait plaisir aux Sossons lerminant cette belle aprés-midi.

Mais Weishaupt c'est qui, c'est gquol 7

En ouvrant son atelier de construction mécanique en 1932 &
Schwendi, Max Weishaupt, fondateur de la sociélg, constitua la base
de son entreprise. C'est 1& gque commenca en 1952 la production du
premier broleur fioul de Weishaupt. La vente de cet appareil fut un
succes et le nombre d'employés a l'usine de Schwendi connut une
croissance rapide,

Schwendi est resté le lieu de recherche el de production. Latelier de
construction mécanique de Max Weishaupt s’est transformé en un im-
posant complexe de plus de 65 000 m2. Weishaupt est cependant res-
tée une entreprise
familiale et est au

Jourd'hui  dirigée par
Siegfried Weishaupt
(Dipl-Ing) qui fait partie
e la 2éme genération.

Weishaupt fait partie
des leaders mondiaus
dans le domaine de la
technigue de combus-
fion.

Woici quelgues chiffres
Weishaupt  emploie
plus de 2800 per-
sonnes dans le monde.
Parmi eux, plus de 1000 travailient & M'usine Weishaupt de Schwendi,
en Allemagne,

Le centre de racharche et da développement de Schwendi s'étend
sur plus de 2 800 me,

Les bancs d'essai autorisent des puissances allant de 10 kKW a 20 000
KW

Le groupe Weishaupt posséde 18 filiales dans e monde,

Weishaupt a des représantations dans 41 pays.

Weishaupt prend Irés au sérieux sa responsabilité de service | plus de
600 techniciens en Europe, donl plus de 100 en France et de trés
nombreux partenaires installateurs formes sont disponibles pour la
service clientele.

Plus de 1000 véhicules SAV Weishaupt sont en circulation dans le
maonde.

Grace & la fiabilité de ses produits, Weishaupt atteint un chiffre d'af-
faires annuel d'emviran 400 millions d'euros.

Des hommes, des machines, des matiéres : de cette triple harmonie
nait la légendaire qualité Weishaupt

Un contrdle de la qualité sans faille - chague collaborateur est |ui-
méme responsable de son travail. Chague appareil est soumis 4 une
varification finale assistée par ordinateur et toutes ses fonctions font
l'objet d'un test final.

Tout pour le progrés - plus de 80 ingénieurs et techniciens travaillent
dans notre centre de recherche et de développement qui est exem-
plaire dans notre branche d'activité. La recharche s'orlente vers la
mise au point de technologies encore pius économigques et écolo-
giques.

Tout pour le savair - dans notre centre denseignement & de formation
genereusemant aquipé. collaborateurs el clients acguigrent des
connalssances précises sur la technique de combustion.

En conclusion de ces deux formidables journdes, je voudrais remer-
cier plusiaurs personnes,

Jo Motaerts, Directeur. Sans son accord, ces deux journdes n'auraient
pu étre organisées.

Rebecca pour son assistance et les documents remis & notre per-
sonnel

Monsieur De Harenne et Mme Augusta pour la visite de la brasserie
Le Grand Maitre Théodora. Pour le mini chapiire

Camille et Nicole pour leur dévouement et gentillesse

Jean Marie pour la visite des ruines et les fleurs
Bernard pour les photos et le pin's
Jacques, Toni, Albert, Alex, Jules, Willy pour leur présence
Monsieur et Madame Bertrand de 'HGtel de France
Véronigue et Ali de I'Hostellerie d'Orval
LAuberge de I'Ange Gardien
Maz colléguas de travail qui ont montré une discipline permettant be
deroulement de la journée au timing fort charge et surtout pour 1a joie
qu'ils ont montrée & la fin de cette journgs
Un grand merci aux personnes gue j'aurais pu oublier,
Dany, Grand Tabellion
Chef d'agence Weishaupt Luxembourg
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Grille thématique
Les *** sont des biéres

Horizontalement

Dignitaire Ottoman — Fleuve - Fausse nole

. Alchimiste — Riviere ou région - Six

. Fleur - Article — Quatre — Duree

Symbole = Ville anglaise - Symbole chimique — Champagne
. Station — Abraviation — Ville anglaise — Soldat

. Raveur — Chaine

. Suffixe = Se dit de poils - Son

. Union — Symbaole chimique — Régle - Brouillard
10. **** - Belle fille

11, Animal = Ca qui enfarme - ***"

12, Abréviation — Greffa — Cable

13. **** - Réparée

14. Paradis — Elle vous les apporte a table

15, """ - Issus

e - T S

Verticalement

. Société agricole - " - Avlon

. Symbole chimigue — Etonnas — Prélat anglais
Adverbe - **** - Progresser

Ingénu - Au pied du cavalier — Nourrice

** - Pronom — |d.

Terme — Mis en sac - Sur la rose des vents

. Diode — Suthixe — Supporter — Symbole chimigue
. Fait de |a biere - **** - Marche

10. Ecole - Infinitif — Adverbe

11. 7" - Possessif — Interfjection

12.**** - Foint d'union = Commune des Pyrénges

R R R RN

Nl o
14, Absorbait — Matal — Abréviation
15, wees _ avas
CHAPITRES 2009
CONFRERIES LUXEMBOURGEOISES
[Contrarie de la Markiol de Durbuy Samedi Z3-mars-08
{Confrénie du Matoufé Semedi 11-avr-09
Confrénie du Pumalet Samedi 25-avr-08
Confrérie des Sossons dOnvaulx Dimanche Ho-avr08
Canfrérie de fa Djgye de Telin Samed Df-juin-0%|
Confrérie de ka bibre Godefroid de Boulion Samedi 13-juiri-Da|
Confrérie de ka Myrtille de Vielzaim Samedi 05-sept-09
Confrérie des Chevaliers du Comité de Montaigu |Samedi 12-sept-09
Confrérie des Carabins dHerbeumont Sarmedi 15-sepi-09
Confrérie des Mallres de Forges dAthus Dimanche 27-sept0d
Confrérie de la Fantéme d'Erezée Dimanche (M-oct-04
Confrérie de Wandaling Dimanche (u-pct-09
Confréne des Herdiers dardenne Samedi 10-oct-09
Confrérie Saint-Amoul du combé de Chiny Samedi 17-pict-08
Confréne de la Rulies Samedi 24-pct-09
Confrérie du Glomieux Saint-Hubert |Samedi 07-noy-09
Confréne des Scaions de Bartrix Samedi 21-nov-03)
Confrérie dll Crazse Diolle d'Houffalze Dimanch Z2-nov-09
Confrérie du Maitrank Dimanche 1052008 77
Confrénie du Tchesié de Neufchalpau Samedi Pas de chapitre

E-mail : sindic.jm@skynet.be




