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Nos intronisés 2011
Togés
CORMEROTTE Qlivier DANSART Marc
Epitogés
HUSSOM Philippe MACAUX Fernand LELEU Charles TINANT Michel
Intronisés d’honneur
DEELIRE Elis MICHEL Christian GREISCH Philippe VAN DEN ENDE
Annick
JAVALY Marcel WILLEMS Frédéric
Intronisés
ADAM Jean Claude DIEZ Pascal BARRAS Banoit ETIENME Donia
BALMWENS William FABER Etienna COINTHE Jean FASBENDER
Benoit
CULOT Philippe GALANTINI Christian DEVILLET Ofivier GENGLER Danvy
GERARD Didier LEJELUNE Bertrand GOFFLOT Bruno MANDY Jacques
GRANDJEAN Quentin MERLOT Freddy JORDAM Roxane PECHELUR Beatrice
LAMOTTE Brandon FIRARD Fiarra LECLAIR Michasl POINT Angélique
RENAULD Michel SCHMIT Arthur RICHARD Bruna SWANEPOEL Sarel
ROBERT Miched THEQDORE Thibbeau SALBOIN Piarra WOLWERTZ Marc
SCHAEFER Mare-Pierre  ZIMMER Baudain CATELLANI Romeo CERAODLD Giovanni

FOMTAMA Stefano MARQSSI Livia

Mous tenons a remercier les Confréries gui nous ont rejoints :
Les Confréries luxembourgeoises, hennuyére, namuroises, francaises, sans oublier notre
confrérie de la péninsule, nos amis italiens.

Autour du chapitre ...
Le Grand maltre a excusé les chaines de TV qui n'étaient pas
encore revenues du mariage en Angleterre... Dommage a-t-il

dit, car elles auraient vu ici tenues et chapeaux dignes de
rivaliser avec ce qu'onavu alaTy |

Dans son discours le Grand maitre a tenu a4 se montrer
prudent en pronongant quelgues phrases en néerlandais *..,

dans la conjoncture actuelle, a-t-il dit, on ne sait jamais ce

qui peut se passer.. D&jA que des rumeurs avaient parlé

d'une délocalisation de la brasserie... en Flandre 1! || faut

donc &re prudent !

*Nous avons 35 ans" a-t-il dit dans ses propos d'entrée...,
On ne nous les donnerait pas... enfin, pour certains, on ne
lzur donnerait plus ... Cecl &tait dvidermment dit sans aucune
arriére-penseée et ces propos ne visaient évidermment avcun
des togéle)s sur l'estrade I

Chapitre réussi, et bien maitrisé. Le Grand maitre a radit ses
remerclements & toutes celles et ceux, confréres, qui ont apporté
leur aide a cette réussite... tant la veille que le lendemain. Ca
dimanche, ce fut une grande féte : la repas, une fois de plus, fut au centre

de cefte féte, Moustache et son épouse regurent d'ailleurs une longue et "standing ovation”,
Clatait mérité,

420 convives... et une bonne soixantaine de candidats inscrits tardivernent & qui on a bien dil
adresser quelgues mots polis d'excuses... bien, ou moins acceptés, mais ceux-ci furent une
large minorite, Cela veut dire gue d'une année 4 I'autre, on est « sur le fil », le moindre dérapage
pouvant amener le "clash®... Il n'en fut rien, chacun resta a sa place, remplit ses misslons et
on clatura vers 22h par un Orval bien mérité !

Cette année, sur une idée que Marcel "tuse" depuis longtemps, on avait confié la gestion du
bar aux patros de Florenville, moyennant un défraisment (voila d'ailleurs un complément a
notre action sociale, en plus de I'accueil confié au club de gym de Villers). Ces jeunes firent
preuve d'ung parfaite conscience professionnelle et accomplirent leur boulot avec brio et
sobirigté |

L'animation musicale des "Petits Sucres® pour la 3* année... Qu'en penser ? Certains n'aiment
pas la musique et se passeraient bien d'une animation sonore... d'autres n'aiment pas
I'accordéon... d'autre trouvent que "cela va trop fort” et j'en passe.

Le merite de ce groupe, c'est qu'il fait le spectacle... Dés lors, ['al &té assez agréablement
surpris d'entendre certains échos & la fin de la journée ; on ne danse pas, mais on s'est bien
plus & regarder et écouter... C'est vrai que le choix "musical” est difficile : on en reparlera !

Trés apprécié, fut le numéro spécial édité & I'occasion de I'anniversaire. Chacun se plut &
ramarquer le travail "pro" de Jean-Marie, notre maitre-imprimeur,.. texte, et "péle-méle” de
photos harmonieusement réparties donnerent lieu aux commentaires "historiques” et au rappel
des moments de bon temps passés avec nos coniréres disparus.

En cas de changement d'adresses, veuillez également 'envoyer
au bureau d'édition du journal des Sossons ;
Jean-Marie SINDIC, Place Albert 1er 63a

B - 6820 FLORENVILLE - 0032(0)61 31 18 43

/En guise d’éditorial | h

Un anniversaire préte toujours & réfléchir, et c'est le cas plus on avance en age, car si le
jubilaire, scuvent ne change pas, enfin, pas trop, par contre le monde qui I'entoure, lui,
change souvent ..

Les circonstances qui ont entouré la création, puis les premiers pas de la Confrérie, ne sont
plus les mémes aujourd'huil. Elle a évolug, s'est diversifidée dans ses activités, est confrontée
a de nouvelles situations.

Le grand conseil a donc, fort I&gitiment, estimé que le moment de la réflexion était venu.

Afin d'en débattre et de débroussailler l2 terrain, le grand conseil se réunira donc un aprés-
midi de vacances afin de se prononcer sur |'avenir de la Confrérie... On pourrait intituler ce
travail, tant le temps passe vite : " tempus breve”, disait Virgile, ou "fugaces labuntur anni =,
elles s'enfuient 4 tire d'alles, les années”, pour reprendre Horace : "la Confrérie 4 'aube de
son demi-siécle d'existencea”

Le travail de synthése tarming, il sera soumis pour discussion 4 |'ensemble des confréres et
consceurs du chapitre, et tout le monde aura la parole.  Nous sommes pour la transparence
et la démocratie.

En attendant bonnes vacances, bon été... pas trop chaud, pas trop sec, mais pour la soif, il
¥ & bien entendu I'Orval bien frais !

\ Gearges Théodare, grand WW

Ré-ouverture de I’Ange Gardien, 4 Orval

Ce 1erjuillet, I'Ange Gardien « nouveau » ouvrait ses portes 4 un public &tonné de 'ampleur
des changements intervenus dans le vénérable batiment.., Outre la partie restauration, des
salles eguipées permettront |'organisation de conférences, séminaires etc... De la terrasse,
on peut & son aise admirer le panorama
qui s'ouvre sur |'Abbaye.

Il est bien évident que la Confrérie des
Sossons, Issue en ces nobles lieux, n'a
pas été oubliée.

A nous y revoir toutes et tous trés bientdt,
En ce coin de Gaume, quasi millénaire,
nous nous devons de saluer ce travail de
la communauté d'Orval et de laremercier.

ITALIE 2011

Sur les traces de Mathilde de Canossa.

La Comtesse Mathilde de Canossa, suzeraine du comté de Chiny,
tante de Godefroid de Bouillon, personnage historigue et aussi
légendaire, mieux connue sous le nom de Comtesse Mathilde de
Toscane, celle de la légende d'Orval qui, aprés avoir perdu son
anneau dans |'eau de la source d'Orval le recouvra grice a une truite
sortie de I'onde.

Pour la huitiéme fois (je crois |, une délégation de Sossons a traversé
les Alpes pour rejoindre la trés belle région d’Emilie-Romagne, plus précisément la provincs
de Reggio Emilia, située au nord-est de I'italie, quelgue part entre Modéne et Parme.

Le vendredi 4 juin, au lever du jour, Marcel Schutz et Chantale, Philippe Brozak et Claudine,
Charles Leleu et Renée, Louls-Marie Kemp, Stéphane Georis, Georgie et votre serviteur
avions rendez-vous & 'agroport de Charlerol pour embarguer dans un « aérabus » de Ryanair,
Une heure et demie plus tard, atterrissage 4 Bologne ol nous retrouvons notre ami Cesare
Assolari azcompagne de Romeo Castellani, intronisé lors de notre dernier chapitre & Orval,

A guelgues dizaines de kilométres de Madéne, notre
minibus s'arrétait a Maranello, célébre petite ville
edifiee autour des usines Ferrari.

Aprés une bréve visite du musée Ferrari et de sa
boutique ol Marcel fit 'acquisition d'une superbe
casquette aux couleurs du « Cavalino » nous
reprenions la route en direction de Reggio Emilia ol
un premier repas senvi au restaurant « La Gnoccheria
» nous fit découvrir la richesse et 'abondance des
spécialités gastronomiques du teroir : croguettes de
polenta & la viande de porc ; bouchées au parmesan,
aux épinards, & la viande, etc. ; ravioli aux oignons,
aux carottes, au fromage ; risotto ; charcuteries et
salaisons fines ; fromages ; patisseries variges ; le tout
copieusement arrosé du vin préfé * de Marcel, le fameusx « Lambrusco » (un vin rouge gazeux
au goiit surprenant), spécialité fv_.onale dont raffolent nos hétes.




Une bonne parl.  Je 'aprés-mid fut consacrée &
la visite de Reggio Emilia et & une séance de
dégustation de différants produits régionaux
bénéficiant d'une appellation protégée etiou
contrdlée (aceto balsamico, parmigiano reggiano
et lambrusco). Cette dégustation é&tait organisée
dans les locaux de la province et dirigee par notre
sympathique cenclogue professionnel Romeo
Castellani,

En début de soirée, nous débarquons a 'hdtel « La Maddalena » dans la petite ville de Quattro
Castella o0 nous retrouvons Bernard Van Espen et Josée, amrivés avec leur propre voiture, ainsi que
des amis belges de I'Ambassade de Belgigue et de I'Académie de Belgique & Home.

Le repas du soir au restaurant de I'hétel fut agréable et convivial, Au menu ; jambon et charcutenes
locales suivis de pates fraiches délicieusement accommodées aux épinards, aux cépes et & |a
sauce chevreull. Sorbets, café espresso et grappa.
Samedi 4 juin.

Aprés un petit-déjeunsr & I'hotel (trés léger), le
groupe emmené par Romeo fut invité & visiter
I'Aceteria Ricci (vinaigrerie) appartenant a M. et

Mme Piccirlli, producteurs du fameux Aceto
Balsamico  Tradizionale di  Reggio-Emilia
lappellation d'origine protégée). Une visite

passionnante,  suivie d'une  dégustation
intéressante dans la cour de I'exploitation.

Bref, un accueil mémorable digne de la qualité exceptionnelle des produits élaborés dans cette
entreprise artisanale de trés haut niveau. (voir encadré). Nombre de participants ont ramené de
précieux flacons qui feront I'admiration des parents et amis. En fin de matinée, nous nous arrétons
pour la visite du Castelli Matildici de Canossa surplombant une superbe vallée. Vers 13h00, nous
arrivons & Casaglia, ol nous sommes regus a diner dans un gite rural (agriturismo) appelé
« La Ripa =, Excellent repas et ambiance agréable. Au menu : soupe de lentilles, tagliatelles fraiches
a la bolognaise, salaisons accompagnées de légumes grillés et pétisseries maison.

Aprés-midi, visite du Castello di Rossena, un des nombreux chéteaux de
cette trés riche région sur le plan historigue et culturel, A 18h00, visite trés
intéressante de la laiterie-fromagerie « Latteria Moderna » & Bibbiano, une
des trés nombreuses fromageries (+/- 400), productrice du célébre
Parmigianc Reggiano authentigue. (voir encadré). Dégustation et achats
a la boutique de la fromagerie.

La journée n'est pas finie. Retour vers 19h30 a I'hdtel de ville (salle du
conseil municipal) de Quattro Castella 0 nous retrouvons M. et Mme de
Harenne, venus spécialement pour une séance académigue ayant pour
théme « Mathilde de Canocssa et I'abbaye d'Orval =,

Aprés un accueil des adjoints au maire chargés du
tourisme et de la culture, la parole est donnée
successivement aux professeurs Morini, spécialiste
d'histoire réglonale, et Geerts, directeur de
I'Académie de Belgique a Rome. Je dois vous
avouer ng pas avoir tout compris, les orateurs
s'exprimant  en itallen pour un auditoire
majoritairement italien. Monsieur de Harenne, quant
& lui, fit un exposé sur Orval et sa biére trappiste. Sa
brillante allocution, pour partie en italien, fut trés
applaudie par l'assemblée. L'apéritift & I'Orval
accompagné de Parmigiano Reggiano devait &tre également trés apprécié. Bravo a nos confréres
Stefano, Romeo et Cesare pour ce trés bon programme historico-culturel. La scirée devait se
cléturer par un agréable souper (22h00) & I'Osteria « Palazzo Ducale »,

Dimanche 5 juin, aprés un repos bien mérité et un petit-
déjeuner toujours aussi frugal, nous nous rendons & I'hitel
de ville. Sur place, nous bénéficions d'une solide collation
composée d'Orval et de Parmigiano Heggianno. Vers 11000,
mise an habits et formation du cortége qui parcourra les rues
(plutdt désertes) de la ville de Quattro Castella. Pour accéder
au Castello di Bianello surplombant la ville, nous profitons
{Dieu merci [} de navettes motorisées. Sossons, candidats &
l'intronisation, accompagnants et invités se retrouvent un
peu plus tard dans la superbe salle du chateau, située au
premier etage. Commence alors le chapitre exiraordinaire au
cours duguel seront intronisés une douzaine de
personnalités issues des milieux culturel et économigue du
nord de I'ltalie, sans oublier une charmantea citoyenne belge
Mme Marleen Lievens.

Aprés I'Orval d'honneur au son d'une troupe de trompettes
et tambours, retour en ville pour partager un plantureux repas
aux allures médiévales, préparé et servi par las membres d'une association locale dénommeée «
Contrada della Porte ». Au menu : soupe de champignons des bois, macaroni au lapin, risotto & la
saucisse, travers de porc grillé, légumes, saucisses de campagne sauce tomate et beignets aux
pommes. Le tout accompagné de Lambrusco bien sir, pour le plus grand bonheur de Marcel. En
fin de repas, nous participons au tirage d'une tombola dotée de produits et objets d'Orval. La
soirée du dimanche se poursuivra @ Bibbiano, dans le superbe pub « METHEGLIN » tenu de main
de maitre par notre confrére Stefano Fontana, Un véritable temple dédié & la biére, belge surtout
et & 'Orval en particulier. Le service des biéres en boutellle et au fit (Stella Artois, Leffe, Blanche
de Hoegaarden,...) y est remarquable et c'est un spécialiste qui vous le dit. Avec sa compagne,
Andrea, au service a table, sa mére en cuising et son personnel trés bien formé, Stefano dispose
d'un établissement de référence
pour toute la région de Reggio
Emilia.

Pour information, Stefano vient
d'épouser sa  charmante
compagne. lls sont par ailleurs
parents d'une gentille petite fille.
Nous leur adressons nos plus
sincéres félicitations et nos veaux

3 bonheur,

=S la Grand-Fiace de Quattro Castella, avantle cortege

MNous y avons degus.. différents amuse-gueule, des gnocchis & I'Orval et au parmesan et la
spécialité de la « mama », un émincé de lapereau aux herbes et 4 la tomate, le tout accompagné
de notre trappiste preferee. Ce fiit une soirée trés agréable et trés conviviale,

Lundi 6 juin

Aprés uUne courte nuit réeparatrice, le
minibus nous ramena 4 Bologne ol le 727
de Ryanair nous attendait pour e retour &
Charleroi airport.

Une fois de plus, cette escapade
transalpine fit un succés pour notre
confrérie. Nous adressons nos plus vifs
remerciements & Cesare et 4 nos amis
italiens dont 'hospitalité est exemplaire.
Merci a Marcel et a |la brasserie qui ont
contribué a |a réussite de ce pélerinage sur
les terres ancestrales de la comtesse Mathilde de Canossa,

M.B : J'espére obtenir la traduction francaise des exposés historiques des
professeurs Morini et Geerts afin de les publier dans un prochain numéro de
notre revue,

Jacques LAVIGNE

Liste des intronisés a Quattro Castella

Marina Prampofini - Andrea o - Enrico Bini - MNicola Cotti
Enrica Cattaneo - Marleen Lievens - Emanuele Padovani
Alberto Sebastiani - Nicola Trabuio — Fabnizio Carletti — Corrada Scaglione
Paolo Cocconi - Matteo Gatti

Parmigiano reggiano,
le céléebre parmesan (le vrai de vrai)

Ce roi des fromages est élaborg 4 partir de laits récolfés
sur-un territoire délimite correspondant au diocése de
Parme (d'ol son nom). I s'agit évidemment d'une
appellation d'origine protégés. Les races de vaches, leur
alimentation ef la qualité de leur lait font I'objet d'un cahier
des charges contraignant. La fabrication est également
reglementee et contrdlée de maniére trés stricte par le Consortium pour le frmnage Parmesan
La recette multiseculaire semble assez simple mais requiert un savoir-faire et un travall precis et
long. Le [ait demi-écrémé est chauffé & 35 °c afin d'étre présuré. Mélangd au petit lait de la veiile,
la chauffe est ensuite portée & 55 °c. Le caillé est ensuite pressd, moulé et salé dans des formes
cylindngues bombees typigues. Le moulage assure également le marguage qui permettra une
indentification précise. Chaque fromage représente 600 litres de lait (kg de fromage=18 litres de
lalt), soit un poids de +/-37.5kg. Laffinage est trés long. Les fromages sont stockés dans
d'immenses entrepdts (imuressionnant || climatisés, durant 12 mois minimum pour bénsficier du |
label. Les meilleurs sont affines beaucoup plus longtemps, trente a quarante mois et plus. Je
vous conseille de golier & ces « vieux » parmesan, ¢'est un véntable délice, une sorfe de friandise
gourmande, un chef d'tewvre gastronomique. Parfait a I'apentif avec un grand vin blanc sec ou
encore Un grand Lambrusco fruité et aromatigue, n'en déolaise & notre confrére Marcelio,

rLamhru sco AOP

Ces vins rouges et roses tres mousseux étonnent et interpelient surtout fes Belges et les Frangais
peu habilues a ce type de vins, pourtant trés apprecis par nos amis ifaliens. [ssus de cépages
Lambrusco provenant de vignobles situes dans la région de Emilia-Romagna, fis font l'objet d'une
appeliation d'origine protégée et font la fierté de ses producteurs. Au cours de notre séjour, nous
avons eu I'occasion de gotiter nombre de crus différents et je dois reconnaltre gue, malgreé ma
faible aftirance pour ce genre de vin, certains d'entre eux sont trés agréables a deguster lls se
distinguent par un fruité trés prononce, fypique du cépage Lambrusco, un bouguet aromatigue
complexe et une frafcheur particuliére, exacerbee par leur petilfernent plus ou moins marque :
frizzante ou spumante,

Aceto balsamico tradizionale di Reggio Emilia AOP

Ce vinaigre  balsamique
traditionnel  est  vraiment
exceptionnel par ses qualités
gustatives, Ce produit de luxe
fait I'obyjet de sains attentifs &
tous les stades de szon
slaboration. e molit de raising
igsus du cépage Trebbiano est
chauffé lentement durant
plusieurs  heures afin  de
concentrer sa tleneur en
sucres el en substances
diverses. Commence alors un
frés  long processus de
vieillissement (jusgu'a vingt-
cing ans) en fits fabrigues
lacalement dans des essences de bois divers qui va permeffre une lente métamorphose ;
fusgu'a 'obtention d'un nectar fonce, épais au golt délicieux (doux et Iégarement acide} et
aux ardmes complexes, Rien & voir avec le vinaigre balsamigue de Modéne gue 'on trouve
dans toutes les boutiques d'alimentation et dans les rayons de supermarchés. Ici, il 5'agit d'un
produit noble, rare et cher, de trés haute qualité, répute dans le monde entier et réserve 4 'élite
de la restauration gasfronomigue. Les plus précieux balsamigues traditionnels sont
commercialisés en flacons de 10ci, & plus de mille euro fe litre (étiquette d'or), Inulite de préciser
gue ce noble produit n'est pas desting 4 |a préparation d'une vinaigrefte pour la salade. Tel un
condiment, (guelques gouttes suffisent). Il accompagne des mets raffinés: poissons crus
(sashimi sushi), cru  78s, jambons secs, carpaccio, parmesan, pétes ou risotto, etc...

Acato balsarmico en fifs de wellissement
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Avec ou sans les Sossons...

Autour de I'Orval ...

Un article de |'Avenir du Luxembourg du 18 mai etait consacré & I'humaoriste flamand bien connu au nord, Bert
Kruismans... |l trouvait les wallons moins stressés que les flamands”... et avoualt que chague soir en rentrant chez
Iui, il prend un Orval 1! Vioild la secret de cette sérdnité 11!

Le 19 mai, toujours dans |'Aveni, la photo d'une jolle sélangeoise savourant un Orval, & la santé da l'entente locale
qui chague année réunit les mouvements associatifs locaux dans un week-end festif.. Sélange étant la patrie de
notra ami Dany, il est certainemant pour une grande part dans cette mise 4 "honneur de notre Orval !

Activités du printemps...

Nous avons fait face a quelques demandes de participation en
ce printemps ensoleillé.

Carignan, le jour de I’Ascension

MNOUS nous sOmMMes
retrouveés autour de
Tory, a la foire com-
merciale de Car-
anan, Un stand avait
&té monté prés de la
collégiale. Mous y
avons ragu les auto-
rités  communales
entouréas du députs
des Ardennes .Jean-
Luc Warsman, du
maire de Carignan... qui, ma fois, appréciérant I'Onval ! Il est vral gue le solall étalt déja généreux, méme s'il
&tait termpére par un vent gui menagait la toile du toit du stand... Petite anecdote : le cortége s'était ébranld
glors que nous arrimions |a toile, Nous nous mimes alors en route, guidé par ce gu'on croyait étre la musigue...
mais qui était en fait calle d'un manége #! |l ne nous restait alors qu'a rebrousser chemin, pour rentrer au
stand !

Lion’s Club Arlon

Le samadi précédent & 'invitation du Lion's qui organisait cette année, la convention wallenne, Dany, Alex,
André at Rudy avalent accepté de tenir be stand Orval 4 la maison de la culture d'Ardon. 300 personnes se
prassalent 4 cette manifestation, ¢'est dire que nos sossons n'onl pas chimé pour servir notre biére fort
appréciée, autant gue Maitrank dans la stand voisin |

Bellz opération publicitaire pour nos produits de qualité |
Dimanche 21 juin, 50° chapitre de la Confrérie du Franc-Thour
Nostre-Damme de Ciney

Nous partons, Corinne et mai, da honna haure pour arviver & Ciney sans encombre 4 9h. Le tamps
esl super beau. Malheursusement la grand-messe en wallon est annulée car le curé avait oublié qu'il y avait
des communions. Si j'avais su nous aurions pu dormir une heure de plus | Mous patientons 4 l'extérieur,
accompagnés du Royal Cercle Instrumental de Ciney et nous prenons le café en compagnie de nos amis du
Maitrank dAran,

Les intronisations se font dans |a salle su Centre culturel & coté. 1| v a 85 confréries présentes dont 31
frangaises. C'est Corinne qui se fait introniser, je le suis déja depuis 1996, Pensant la dégustation de la Cubée
de Cinay et de |a tourte, le Grand Maitre présente le candidat et raconte guelques blagues (sur les blondes,
les policiers, les politiciens.,.) qui nous font bien rire.

La menu de féte, propose par ke fraiteur Stienon, est tout simplament divin - des mises en bouche chaudes et
froldes, un demi homard et scampis, velouté Argenteuil et crevettes grises et le filet pur BBB, Fromages et
pitce montée du 40e anniversaire terminent ce repas en beauté, L'amblance est assurée par un orchestre local
et agrémentée de danses style cabaret de trés bonne facture,

Las hommes regoivant comme cadeau un coffret comprenant un sommelier et un bouchon a vin, les dames
un bic da marque Parker. Servie dans un galopin grave, que nous pouveons emporter également, la mirabelle
ast offerte par le Grand maitre de la confrérie frangaise de Seichamps.

Mous avons donc passé une excellants joumée cinacienne, je leur ai méme envoyé un e-mail pour les féliciter
ancore une fois. Retour sans probléma dans notre bonne ville d'Arlon vers 20h30.

Ohiviar Guillaume
Un beau dimanche avec les "ancétres'...

Ce 03 juillet & Florenville. Défilé majestueux de voitures qui eurent leur moment de gloire... et fameux succés
pour le stand "Orval® ol les sossons de service eurent fort & faire pour proposer Orval et fromage 4 la
dégustation de centaines de participants.

Beau succes da foule, la place atant noire de monds. Merci & nos dévouds ; Jos et Alain furent sur pied de
guerre depuis l2 matin 8h, 4 la récaption des boissons jusque 18h...lls avaient bien gagné le repos autour d'un
bon Orval bien frais en compagnie de celles et ceux qui les avaient epaulés !

L.a Halle de Han

Le 10 juin, répondant & l'invitation de
I'Abbé Wenquin, via Richard, nous
ations en délégation imposante 4 la
Halla de Han, ol est organisé chague
vendradi, un marche des produits
régionaux qui recueille un fameux
succEs (invitation & ceux gui ne le
connaissent pas d'aller y faire un tour).
Nous avons présenté la Confréria... et
intronisé l'organisateur, I'abbé André
Wenaquin, pour qui ce fut une surprise.
Richard se changea de sa présentation,
rappelant son parcours, ses merites et
sa polyvalence |

Record battu a la foire de Libramont

Record d'entrées, la presse s'en est faite |'écho, record aussi pour notre stand, avec la vente de plus de 100
casiars de notre bonne biére, Falicitations aux bénévoles, awtour de Jos qui fut, une fois de plus I'homme-
archastre de ces 4 jours. La qualité de leur service, la gentillesse et le sens de |'accueil ont &té vantes par ke
directeur de |a Brasserie, Mr de Harenne, qui n'a pas hésité a déclaré que nous avions montré une parfaite
witrine de |'Orval.

La soirée de lundi ful que., .& peu assombrie par
e ol d'un panneau émaillé accroché & l'extérieur
ou stand : il y a des salauds partout... Souhaitons
oue ce vol ne leur parte pas bonheur.

Je ne résiste pas au plalsic de transcrire Ict e mai,
d'ure medaillés 2011, bénévole du dimanche,
Angélique Point :

« j'ai fravailé avec certains d'entre wvous
dimanche et j'ai passé, grace A vous, ung
merveilleuse Journde, J'al ainsi pu vous
connaitre un peu plus et je suis vraiment heureuse d'avoir pu faire votre connaissance et découvrir une partie
de vos personnalités, Sachez que je suis enthousiaste 4 I'idée de réitérer 'expérience. Merci donc & Jos,
Jean-Claude, Michel, Dany, Monique, Danielle, Sébastien, babeth... et les autres. Merci galement aux
membres du Grand Conseil de m'avoir permis d intégrer un groupe aussi farmidable.., »

...et merci Angéligue... Cela prouve gu'il nous faut absolument faire tout pour intégrer misux nos medailles a
nos actions.

Ceéremonie au monument du Banel...

C'est par un temps
execrable comme on en
a connu tout ke mois de
juillet gue s'est déroulés
la traditionnelle messs
du souvenir aux martyrs
du Banel, ce 19 juin.
Malgré ces conditions
difficiles, il y avait fouls
au pied du mémoral,
Suite au decés da ol
Joseph Crélot, ¢'est un nouveau comité qui s'est mis en place. On y retrouve le Grand Chancelier Jean-Marie
ot la Confrérie a modestemeant contribué & son refinancement pour permatire la relance des invitations.

II.'||I
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L.a Roumanie : présence des sossons

Une céramonia officielle s'est tenue la lundi, apres 1a trés longue bénddiction de 'église {cérémonie entamée
& 9h pour se tarminer ,,.aux environs de 13 b 30'...). Nous avons remis la médaille de la Confréne au Pope Bazil,
au Maira, Vasile et & Martha, une des pionniéres de cette action humanitaire.

Cérémanie trés simple, mais trés émouvante, dans la nouvelle salle locale, ol a retentit ke chant des Sossons
et od notre bigre a coulé sccompagné du fromage trés apprécié.

Ce coin des Carpates, assez semblables aux Vosges et au Jura, tout de méme & plus de 1000 métres
d'affitude, que je n'avais plus visité depuis 10 ans connait un souffle nouveau, notamment au point de vue
touristique, r e ok

Ses promenades, ses sites naturels préserves sont a
vistter... malgré le handicap de la distance... Par la route, il
faut deux jours. La famille Cominelli, par exemple, qui
faisait partie de I'expédition et venait en voiture a fait
escale & Budapest. Mais la route est bonne et pas trop
chargée,

Avis done & celles et ceux gui aiment le tourisme hors des
sentiers battus...

Cuelgues péripéties du voyage.., A g Bagi|

Arrét d'urgence peu avant 'arivée a Dortmund.., o'est souvent nécessaine,., Les "lieux” sont pris d'assact et
voila que I'épouse du Or Heyde v a trouve une enveloppe contenant les billets d'avion d'Annie et Jules H Un
aubli gui aurait pu abréger le voyage de notre sosson et de son épouse si une codquipiérs n'était pas,
heureusement, passee par 3 !

Mows sommes a Clyj... en route pour les formalités destindes & nous procurer des voitures de location.., Aprés
une petite heure de palabres et d'échanges de documents, nows partans enfin... Les passagers de 1a voiture
de gueue 32 plaignant d'une soif dévorante, |a voiture de téte emmenée par Marc Heyde, virevaltant autour
des nids de poules, fait halte dans une bourgade... et c'est 13 gu'on constate gue deux valises avaient été
oubliges a 'aéroport 1 Le lendemain, Marg et son épouse reprenalent la direction de Cluj pour aller récupérar
les hagages (150 kms d'une route qui n'a rien & envier A nos routes wallonnes...) heursusement, ceux-cl avaient
été mis soigneusement de cdté par la direction de |'agroport... un boen point pour [2s rourmains 11!

I

Sossons endeuillés...

Philippe Brozak a perdu 3a maman en e mois de mai.
Mous avons été une dizaine de confréras  partager sa
peing lors des obséques a Athus.

Ce méme mois, c'est Michel Jamar qui perdait
brutalement son épouse Maggy, fortement impliqués dans
la vie associative france-belge, comme i I'a &1& rappelé
lors des funerailies & Williers, notamment au niveau du
toursme, de la course cycliste des trois frontienes eic.... ' i

L4 aussi la Confrérie était bien représentée pour soutenir  11299): que nous avions cotoyee lors de natre
Michel &t sa famille dans Lne épreuve aussi douloweuse apres-midh festf & Wilkers.

que britale,

Le papa de notre nouvel épitogd Fernand Macaux est décéde en ce début juin. Les sossons disponibles
accompagnérent Fernand le 9 juin & 'enterrement en I'église de Ste-Marie-Chevigny. La Confrérie s°associe |
andemmant de tout coeur au deuil de Fernand et Patricia .

En ca mois de juillet, un décés a frappe & nouveau un confrére © c'est le frére de Willy gui s'en est allé. Nous
fimes en délégation au cimetiére de Meix-dvi-Virton, ou se pressait une foule considérabla et avons ainsi
prasenta nos condoll  es A notre confrére,




