SOSSONS d'ORVAULX

&
=

Editeur responsable : Jean-Marie SINDIC, grand chancelier

tchu nos les Sossons

périodigue trimestriel de la Confrérie des Sossons d'Orvaulx asbl
6820 Florenville - Tél. 061,/311843

ez oo b U slow d wou
avu | cir Kedge &t amiey.

Ty i
BUREAU DE DEPOT : 6820 FLORENVILLE
% Reproduction interdite.

Loi du 11-03-1557 : toute reproduction intégrale
ou partiglle est illicite,

N°32 - DECEMBRE 1997

Le foie gras d’Ardenne
La ferme du Moulin de Lahérie

par Jacques Lavigne
(avec 'aimable autorisation de " Luxembourg-Tourisme " de la F.T.L.B.

Les foies gras d'oie et de canard connus et appréciés depuis des lustres par les gastronomes fran-
ais, belges et autres éraient jusqu'il y a pew Vapanage des producteurs alsaciens et du sud-ouest
de la France.

Depuis une douzaine d'années, quelgues éleveurs wallons, dont le premier et le plus connu fur
Michel petit { Upignac), se sont lancés dans Paventure.

Is ont osé relever le défi que constituait cette production i la fois ésotérique, voire mythique.
En Luxembourg belge, ils sont une petite demi-douzaine 2 avoir concrétisé un projet dans ce sec-
teur avicole trés particulier. Parmi ceux-ci, nous avons choisi de vous présenter plus particuliere-
ment Philippe Devos qui fut un des premiers dans ce secteur et un des rares & réaliser la filiere
compléte, c'est-a-dire depuis le caneton d'un jour jusqu'aux produits finis en passant par I'éle-
vage, I'abattage et le découpage.

Philippe Devos est un Ardennais de souche, né 2 Longlier en 1960 de parents non-agriculteurs.
Apres des humanités sportives & Carlsbourg, il s engage dans le secteur bancaire et suit des cours
de gestion d'entreprise durant deux ans. Sans doute avec une idée derrigre la téte, il suit également
une formation de traiteur au Centre de Formation des Classes Moyennes 4 Libramont.

Un jour. il apprend par radio que des possibilités existent dans le domaine de la production de foie
gras et que des cours de formation d'éleveur-gaveur sont organisés en France par 'INRA (Institut
National de la Recherche Agronomique). Philippe se renseigne et s'inscrit pour une formation
d'un mois dans le département des Landes, le berceau du foie gras. Par la suite, il retournera plu-
sicurs fois dans des entreprises spécialisées de cette région pour y suivre des stages de plusieurs se-
malnes.,

Aprés une premiére expérience mendée & Verlaine et Neuvillers, Philippe ¢t son épouse Chantal
décident, en 1989, d'acquérir une trés belle et ancienne ferme-moulin datant du XV1IIE sitcle, si-
tuce a Lahérie, un hameau proche de Longlier (Neufchiteau). L'endroit est charmant, la bétisse
est spacieuse et de caractére, de plus ils disposent de quatre hectares de prairie y attenant. Enfin,
I'eau et I'air y sont de qualité, ce qui n'est pas sans importance pour ce genre d'élevage.

Une production artisanale de qualité

Philippe, son épouse Chantal et un ouvrier 4 temps plein constituent la cheville ouvriére de cette
unité de production a dimension artisanale. Le quota annuel est de + ou - 4.500 & 5,000 canards,
soit 3 & 400 par mois avec des pointes & 750 en fin d'année et en mai, pour répondre i une de-
mande plus élevée,

Philippe ne travaille que des canards mulards {croisement de canard de Barbarie et de femelle
commune} issus de la Mayenne (France). Les canetons sont livrés & I'dge de 1 & 3 jours, 1s sont
mainténus en « canetoniére » pendant guatre semaines. Ensuite, ils sont lichés en prairie pour
une période de 8 & 12 semaines au cours de laquelle ils seront nourris copieusement avec un mé-
lange de céréales de qualité. Au fureta mesure des besoins, ils seront placés en gavage pendant 12
jours. Le pavage s'effectue manuellement deux fois par jour avec un mélange de mais entier et
concassé pour moitié. Ce mais particulier trés énergétique et de toute premiére qualité provient de
larégion de Pau (Pyrénées atlantiques). Le gavage requiert une connaissance approfondie des oi-
seaux et un savoir-faire sans faille. C'est une opération délicate et seul un professionnel compé-
tent peut la réaliser sans nuire & la bonne santé et au bien-étre de 'animal, condition primordiale
pour obtenir la qualité.

A propos du gavage

Que les dmes sensibles et les amis des animaux se rassurent, une loi de 1986 et un arrété de 1994 dé-
finissent les établissements autorisés a praviguer le nourrissage forcé, fiventles conditions et techni-
ques de gavage ainsi que sa durée ( 14 jours maximum). Depuis 1994, le métier de gaveur est proié-
gé et done soumis aawtorisation, Cela implique d'étre détenteur d’un certificat attestant d'une fora-
tion obligatoire dispensée par 'OPEW (Office des Petits Elevages de Wallonie).

Foie gras d'oie ou de canard ?

Les amateurs de foie gras sont divisés sur ce sujet. Celui d'oie est en principe plus fin mais aussi plus
rare. Celui de canard est sans dowute plus gotteux et surtout moins rare, donc moins cher, L ‘explica-
tion en est la suivante : {'oie est un oiseau plus volumineux donc plus difficile a élever, le temps né-
cessaire estaussi plus important. Quantau gavage, ilestde 156 20fours d raison de 3 & 5 rations par
Jour pour 'oie, alors gue pour le canard il est de 12 jours a raison de 2 rations par jour fa 12 heures
d'intervalle).

L'abattage se pratique encore i la ferme. Les oiseaux sont plumés et refroidis rapidement en en-
ceinte réfrigérée en moins de quatre heures. Cette technique offre une garantie supplémentaire de
qualité. L'abattage sur place permet également & la famille Devos de confectionner une de leurs
meilleures spécialités : le boudin de canard. Cette recette implique I'utilisation de sang de canard,
done sa récupération lors de I'abattage, ce qui serait impossible dans un abattoir industriel,

Fhilippe Devos commercialise directement sa production au départ de la ferme ol nombre de
particuliers viennent s’approvisionner. [l effectue également une tournée hebdomadaire afin de
livrer essentiellement des restaurateurs parmi lesquels on trouve les meilleures tables du Sud-
Luxembourg ( permettez de ne pas les citer afin de ne pas froisser certaines susceptibilités... celles
des autres bien siir).

Pratiguement tous les produits, plus de dix-sept au total, sont conditionnés sous vide, En plus des
foies crus, des cuisses et magrets crus, Philippe et son épouse préparent de fagon magistrale du
foie gras cuit au torchon ou en terrine, des magrets fumés, des cuisses et des gésiers confits, ceux-ci
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Une année s’en va...

Une autre arrive... C'est la ronde des ans, immuable depuis que le monde
existe!

Aunomdu Grand Conseil, je souhaite que 1998 soit pour vous toutes, pour
vous tous, et vos familles, une année insouciante,

Et pourtant... Il suffit de regarder autour de soi. Dans un monde en déve-
loppement technologique aussi dense, on n‘a peut-étre jamais vu autant
de problémes et de difficultés ; autant d'exclus du travail dans des sociétés
prosperes, autant de sans-abris et autant d'immeubles délaissés, a louer,
abandonnés, surtout dans nos tissus urbains, autant de magasins regor-
geant de tout, et autant de personnes manquant de 'essentiel... Paradoxe
d'une société a deux vitesses, ou les riches deviennent de plus en plus
riches, et les pauvres de plus en plus pauvres.

(Qu'il est beau l'idéal de nos Confréries... Rassemblant des femmes et des
hommes de bonne volonté, poursuivons donc sans reliche ni décourage-
ment notre but. On peut citer en exemple ces rassemblements, comme ce-
lui que nous avons vécu a Arlon, ot, sous un chaud soleil de presqu’ar-
riere-saison, confréres et consceurs ont passé quelques heures dans une
amitié sans barriéres ni entraves, dans une joyeuse camaraderie,

Puisse cette année nouvelle se passer entre nous, dans ce méme esprit. Et
au risque d’en devenir lassant, que notre devise soit de plus en plus d'ac-
tualité : fayons toudjous I'bin t'tautou d'nous, avi I'ciir laurdge et ami-
tieux !

Bonne année !

Georges Théodore, grand-maitre
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feront merveille sur une petite salade au vinaigre fin, du cou farci (un régal), de délicieuses ril-
lettes, une tarte style « Tatin » au foie gras, des magrets farcis au foie gras et aux cépes de Bor-
deaux, une tourte & la viande de canard et au foie gras, des brioches fourrées (un must I, sans ou-
blier la graisse de canard ¢t bien entendu le fameux boudin de canard.

Philippe Devos - « Ferme du Moulin de Lahérie » - 6840 Neufchiteau
A SAVOIR:

FOIE GRAS ENTIER OU BLOC DE FOIE GRAS : Seul le foie gras entier doit étre considéré
comme eétant le véritable foie gras. Le bloc de foie gras, avec ou sans morceaux, est en fait un sous-
produit & base d'une émulsion de foie... pas toujours gras, et pas toujours de canard ou d’oie. Les
blocs se vendent évidemment moins chers que les foies gras entiers.

FOIE GRAS AUTORCHON OUEN TERRINE : Le foie gras au torchon a une belle forme cy-
lindrique. Emballé dans un torchon, iL est cuit dans un fond de canard (bouillon) qui lui confére
un goit particulier légérement différent du foie cuit en terrine. A vous de gofiter cette subtile dif-
férence.

MAGRET OU FILET : La dénomination « magret » est strictement réservée i un filet (su-
préme) provenant d'un canard mulard gras (ayant subi un gavage).

Noél

C'est ayjourd’hui Noél

C’est aujourd’hui la féte

Un enfant dans la créche
Sourit aux hymnes de joie

C'est ayjourd’hui Noél

C'est aujourd’hui la féte

Et pourtant dans la créche
Mille enfants pleurent sans voix

MNoél, 11 est 14
Noél, sommes-nous 1a
Aux cotés de ceux-la.
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Notre iﬁrdin
aufildesmoisd'hiver

MNous entrons ce mois-ci dans la période hivernale, Les feuilles
des arbres sont tombées et parfois, il a déja neigé. Il y a malgré
cela encore beaucoup de choses & faire au jardin, ne serait-ce
que pour préparer |'avenir.

AU JARDIN D'AGREMENT

A la Sainte-Catherine, dit-on, tout bois reprend racine et c'est vrai,
tanten ce quiconcerne le bouturage gue les plantations. C'est donc
le moment de faire des boutures ligneuses et de planter les es-
péces a feuilles cadugues. Ona en effet constaté en pratique qu'en
cette période, le bourrelet de cicatrisation des plaies se formait
beaucoup mieux et que les jeunes radicelles apparaissaient avant
les grands froids sur les jeunes sujets mis en place. Le sol a encore
une température suffisante pour induire ce phénomeéne. N'ou-
blions cependant pas qu'une année n'est pas l'autre et qu'il faut
s'adapter aux circonstances. Le chronigqueur gui rédige sa copie au
mains 3 mois & I'avance n'est pas Madame Soleil et ne sait pas dire
le temps qu'il fera.

Bouturage

Il y a des boutures simples, & talon ou a crossette. Les premiéres
sont coupées horizontalement 8 2 mm sous un nosud, pour les
deuxigémes, on conserve un morcead de |'écorce de 'année préce-
dente ; guant aux derniéres, on maintient carrément un morceau
de tige de 2 a 3 cm de la branche d'un an, Les boutures ont en
moyenne de 20 5 25 cm et sont coupées obliguement au-dessus
d'une ceil de la partie supérieure,

Les boutures sontréunies en bottes, soigneusement étiquetées, et
enterrées aux deux tiers, et en obligue au pied d'un abri. La mise en
place se fera au printemps. & ce moment, le bourrelet de cicatrisa-
tion est déja forme et le reste va suivre dans les mois suivants. || est
recommandé de bien sélectionner les pieds-méres car le boutu-
rage propage la varieté avec tous ses caractéres, bons ou mauvais.

Plantation

Planter les espéces a feuillles cadugues. Si par hasard les feuilles
n'étaient pas tomhées natureliement, on pourrait toujours les enle-
ver 4 la main, Accorder toute son attention au choix de sujets et
penser qu'une plantation est faite pour plusieurs années etque les
résultats sont directement en rapport avec les soins apportés au
moment de la plantation. Labourer convenablement le sal, y meattre
une bonne fumure a transformation lente, rafraichir les plaies faites
au moment de I'arrachage des sujets et mettre le tuteur a I'avance
quand il est nécessaire. Se faire éventuellement aider pour placer
correctemeant le sujet

Rosiers

En premier lieu, en novembre, raccourcir toutes les liges des ro-
siers nains 8 40 cm du sol. C'est tout simplement une taille de pro-
preté : elle donnera aux parterres un aspect plus soigné car toutes
les tiges se trouveront & la méme hauteur. Récolter toutes les
feuilles tombées sur le sol et les briler, ou les enterrer & 40 cm de
profondeur car elles conservent les germes de maladies et notam-
ment celle qui provogue les taches noires et dont il est bien difficile
de se debarrasser.

S'ily atendance a geler fortement, en temps utile, butter les rosiers
nains en prélevant la terre au pied de I'arbuste, Pour les rosiers
tiges et pleureurs, entourer le point de greffe avec un bourrelet de
paille ou de copeaux de bois. Pour les rosiers grimpants, préserver
agalermnent le pied comme pour les nains.

Chrysanthémes

Les chrysanthémes a petites fleurs qui ornaient les parterres ont fi-
ni de fleurir. On les déterre et on en garde une certaine guantite qui
serviront de pieds-meéres pour 'année suivante. Pour ce faire, les
atiqueter soigneusement. On les retaille & une quinzaine de centi-
métres du pot et on les rentre en serre froide ou sous chassis froids,
trés prés de la lumigra pour éviter I'étiolement. Les variatés de
pleine terre sont laissées en place ; on les abritera plus tard avec
des feuilles mortes ou de la paille.

Hivernage

Suivant les nécessités, augmenter la hauteur du buttage pour les
rosiers et plantes vivaces, Ne pas oublier gu'un sol trop humide en
hiver est parfois plus préjudiciable aux plantes gue la gelée elle-
MEme.

Plantes vivaces

Préserver aussi le pied des tritomas, des fuchsias rustiques en les
buttant et en ajoutant des feuilles mortes.

Pour les asters et le Nepeta mussinii dont les tiges et les inflores-
cences sont dessechees, il est recommandé de ne pas les couper
avant I'hiver mais de les conserver intactes. Ce n'est peut-étre pas
trés beau mais cela assure une auto-protection efficace.

Pelouses
Suivant les cas, elles seront tondues pour la derniére fois &n no-
vembre. Elies peuvent étre scarifiées directement et aprés ramas-

sage des déchets, terreautées avec un mélange poreux, contenant
du sable de riviére et un engrais organiquea.

AU JARDIN FRUITIER

Plantation

Appliquer dans le jardin fruitier ce qui a é1é écrit 3 ce sujet dans le
jardin d'agrément. Les conseils donnés seront encore plus impor-

tants, dans ce cas-ciil faut produire des fruits. | est bon de rappeler
qu'il ne faut jamais enterrer le point de greffe car, alors, la variété
s'enracine et le porte-greffe ne sert plus a rien. L'arbre pousse a
bois et il ne produira que trés peu.

En terrain trés lourd, reporter la plantation au printemps et s'il est
trop humide, planter sur butte. Un conseil, il ne faut pas planter &
tout prix une espéce qu'on aime bien mais il vaut mieux tenir
compte des exigences de chaque varigté et s'en contenter. La na-
ture du sol, sa richesse en chaux, I'exposition ont de l'importance,
Planter un poirier dans un sol lourd, compact, contenant trop de
chaux et & mauvaise exposition, c'est aller & un échec et il vaut
mieux alors s'abstenir. Planter un pécher dans un endroit exposé
aux gelées printaniéres, ¢'est la certitude de manger du fruit tous
les 4 ou 5 ans.

Sionaenvie d'avoir plusieurs variétés, il faut tenir compie de la va-
laur du pollen car certaines sont autostériles ; leur propre pollen ne
leur convient pas. Il faut donc prévoir dns la plantation d'autres va-
rietés qui pourront les féconder, |l est toujours utile de faire un plan
de plantation qui sera conserve soigneusement. Choisir aussi les
sujets pour aveir des fruits en succession.

Récolte des fruits

Les varigtés de pommes et de poires seront cueillies avant les ge-
|25, Les fruits seront entreposés dans le fruitier.

Bouturage

C'est aussi le moment de bouturer les groseilliers, la vigne, le co-
gnassier et plupart des sujets porte-greffes. On opére comme au
jardin d'agrément, Pour les groseilliers épineux ou &8 maguereau,
on conseille de faire des boutures ayant au moins 30 cm de long,
qu'elles soient simples, & talon ou & crossette. De cette maniére,
plus tard lorsqu'elles seront mise en place aprés reprise, la jeune
plante sera déja pourvue d'une petite tige et les ramifications infé-
rieures ne risqguent pas de ramper ou trainer sur le sol,

Marcottage

Continuer & marcotter en cépee ou en butte les noisetiers et pour
les autres espéces fruitiéres par les autres procedes,

Elagage

On peut commencer ennovembre, surtoutsile temps le permet. Se
servir d'une egoine ou braquet. La coupe sera aussi nette que pos-
sible et la plaie sera rafraichie avec une serpette bien tranchante,
On la recouvre ensuite de mastic & greffer ou de goudron végétal,

Lutte antiparasitaire

Deslachute desfeuilles, pulvériser les pommiers avec un fongicide
pour diminuer les risgues d'infection des plaies par le chancre.,
Contre |es rates (campagnols) pigger les endroits fréquentés par
les animaux qui peuvent faire de grands dégéts dans les jeunes
plantations fruitiéres,

Le coin du « PATWAS »

Paru dans le dernier numéro de la revue des Gaumais de
Bruxelles, voici un texte de notre sosson Justin Boinet,

" L'varat d'Justin, il e toudjous éque a der! "

Le Bon Djieu en Gaume

In vi vara d'Gaumais,

Heurry coum’ in mulet,

« Qualité dut’ chu nous »

M’e racantey qu’in djou

Lu Bon Djieu, an’ sai trop coumet,
Avout debarguey en pays Gaumais,
Avu eun bande d’Archanges,

Du chérubins é d'anges.

C'etout v'la si longtét, mes dgens

Ou'an césoum co ni d'l'Eve ni d'U'Adam.
I fayout bon flaney

Aux langs des p'tits rouchés,

Plés d’guernouilles é d'péchans,

Du révey dés les bos, les plaines a les vallans.
C'étout in djou du printemps,

Colorey é plé d'fleurs ;

On respirout Ubounhetir...

« Seigneur, qué bé p’tit cwoin »,

Li dit in cherubin...

« Qui farout bon vigui touc,

An 2’8 casi en Paradis ».

« Oie, dit I'Seignetir, mais m pauf afant,
Vous r'vérez voir dés quéque mille ans,
Varey bintot levey la puéte,

Quand v'counétt'rey les dgens qu'u va y métt'e ! »
L histwdre finie, tout souriant,

Not houm' m’és dit : §'rou bin content,
E ¢ a m’farout bin rire ma fwd,

Si s’la gazette, vous métin ¢a;

Ca rabattrout in pé caguet

A tous ces varas-lia d’'Gaumais.

Extrait de « Hisses, Halettes... & gros sabots [ v

Le Prix Nobel a cent ans

Le 10décembre dernier, a Oslo (Norvége), le Prix Nobel de la
Paix érait remis officiellement i la campagne mondiale con-
tre les mines terresires.

Qui est a Porigine de ce Prix

décerné chaque année ?

Alfred Nobela 62 ansen 1895 quand il rédige sontestament. 1!
décéde lannée suivante. Le document est rendu public le °
Jjanvier 1897 et provoque beaucoup de remous ; contestation.
politiques et juridiques, débwt de panique financiére, Sou
contenw avait surpris tout le monde, et en premier lieu se
[freres, seuls héritiers directs.

Oue dit ce testament ?

La tosalité de ses biens doit étre vendue et la somme ainsi ac-
guise " constituera un fonds dont l'intérét devra éire annuelle-
ment distribué, sous forme de prix, d ceux qui, pendant 'année
précédente, auront apporté les plus grands bienfaits & I'huma-
nité ", Divisé en cing parts égales, cet intérér récompense la
chimie, la physique, lamédecine, lalittérature et * celud qui au-
ra agile plus ou le miewx pour la fraternité des peuples, Uaboli-
tion ou la réduction des armes permanentes ainsi que pour
Porganisation de congrés de la paix ", Ceci sans aucune consi-
dération de nationalité.

Pourguoi tant de remous !

Riche, Alfred Nobel était propriéiaire de cent usines dans le
monde et détenteur de 355 brevetsd'inventions : citons le déro-
nateur, les caoutchoue et cuir synthétigues, le premier bateau
en aluminium, la dynamite et le plastic.

Le plastic a permis la réalisation de grands travaux ; perce-
ment du tunnel du Saint-Gothard, construction du canal de
Panama, dégagement du Danube... Mais cette découverte a été
détournée de l'usage préva par Alfred Nobel : il sert @ tuer des
étres vivants. Cela a-t-il incité le chimiste a créer les Prix qui
portent son nom ? Sans doute, Pacifiste, il qualifie la guerre
“d’horreur des horreurs *. Chercheur, il était convaincu qu'il
fallait répandre les connaissances et le savoir pour contribuer
enrichir matériellement et spirituellement Uhumanité,

Les Prix Nobel

Aprés de nombreuses difficultés, le testament est exécuté. Les
premiers prix Nobel sont décernés le 10 décembre 1901, Trap
tard pour de nombrewx grands savanis qui auraient bien méri-
té pareille récompense. Et tant mieux pour tous ceux ainsi dis-
tingués le 101 décembre, date anniversaire de la mort de Nobel.

[avis - awis - awis - awis

A RETENIR PAR LES TOGES !

Le Grand Conseil a proposé au Chapitre, qui l'a entéring, le
retour a une reunion du chapitre endébut d’année, réunion
ol sera mis au point le calenrier de nos participations dans
les chapitres des Confréries amies.

Nous vous rappellons notre souhait de DEUX participa-
tions annuelles.

Certes, en ce début janvier, on ne connait pas encore les
dates des chapitres amis, mais on peut en * présumer” a
guelgues jours prés | Dés & présent, faites e compte des
chapitres ol vous avez &té et de ceux ol vous souhaiteriez
aller. C'est important. Nous ferons ensemble les désigna-
tions, en commengant bien sdr, en priorité, par las Confré-
ries amies,

LISTE DES CHAPITRES DES 15 CONFRERIES

LUXEMBOURGEOQISES 1998
21 mars [samedi] TCHESTE & Meufchateau
28 mars [samedi) La MARCKLOFF & Durbuy
04 avril {samedi)] Le MATOUFE & Marche
25 avril [samedi] Le PURNALET & Laroche
26 avril (dimanche] Les SOSSONS D'ORVAULX
10 mai (dimanche) Le MAITRANK & Arion
13 juin (samedi] BIERE GODFROID & Bouillon
22 aoiit (dimanche) Rassemblement des Confra-

ries Wallonnes a Ciney

12 septembre (samedi] MONTAIGU a Rendeux

19 septembre (samedi] Les CARABINS a Herbeumont
27 septembre (dimanche) MAITRES DES FORGES - Athus

03 octobre  (samedi]  BIERE FANTOME a Erezée
10 octobre  (samedi) Les HERDIERS & Bastogne
17 octobre  (samedi] SAINT-ARNOUL & Chiny

GLORIEUX St-HUBERT a Harre
CRASS'DJOTTE a Houffalize

07 novembre (samedi)
27 novembre [vendredi)

RAPPEL : SAMEDI 3 JANVIER 1998 - 15 H 00
Réunion au Home St-Jean-Baptiste & VILLERS
ASSEMBLEE GENERALE VENDREDI 27 FEVRIER 98
AUBERGEDEL'ANGEGARDIEN AORVAL L




A Florenville,
avec ou sans les Sossons

Vive TELELUX !

Notre TV régionale avule jour jtous nos journaux en ont parle.
On en voit les images sur nos télés. Que de monde al'inaugura-
tion... Le stand de la Brasserie d'Orval, tenu par les Sossons a
eté littéralement assailli... comme le furent également le stand
Bofferding, celui de nos amis du Maitrank, et ceux ot on pou-
vait deguster quelque chose... Dame, c’était gratuit ! Alorson a
vu des gens boire I'Orval a la bouteille (les 140 verres étaient
pris. et les changards qui en avaient un ne pouvaient mal de le
tacher !), voire dans des verres de Bofferding... Nos amis du
Maitrank avaient mis 1000 verres en circulation... Bref, ou-
verte i 19 heures, la buvette était fermée & 22 heures, faute de
munitions, 48 casiers avaient été écluseés, 8 pains engloutis avec
une quinzaine de kilos de fromage... On a coutume de dire que
cequiestgratuitn’est pasrespecté :onenacuune belle preuve !

Notre ami Justin éprouve...

Wous aurez vu dans la presse, photos a I'appui, Fincendie qui a
mis a mal les installations de notre ami Justin, Coup dur, aulen-
demain d'une si belle féte du 50° anniversaire de ses activités
commerciales... Mais nous savons que Justinn’estpas homme &
selaisserabatire | llen avu dans sonexistence... Aussi les activi-
tés ont-elles continué. la famille s'est, une fois de plus, serré les
coudes ! Bonne chance... et que 1998 vous permette, Justin, et
tous les votres, d'oublier cette tragique fin 1997,

Un concert grandiose

Cue celui donné ce 7 décembre en 'église de Florenville par
I'Orchestre des Musiciens de Luxembourg et la maitrise de la
cathédrale : Schubert était au répertoire. Notre compére Ri-
chard Lambert n'était pas peu fier de les présenter devant..., le
fait mérite d'étre souligné..., une église archi-pleine * d'habi-
tants temporaires .. comme 1l le dit | Le Doven lui fit remarquer
que, depuis 25 ans qu'il était la, il n'avait jamais rien entendu
d’aussi beau,

Une fois de plus les absents et les mélomanes ou ceux qui se di-
sent tels, ont eu grand tort,

A Houffalize,
22¢ chapitre d’ll Crass'Djotte

C’était au tour de notre nouveau Sosson Willy Frangois de re-
preésenter la Confrerie des Sossons 8 Houftalize le 21 novem-
bre dernier.

Accompagné pour la circonstance du Grand Chancelier Jean-
Marie Sindie, nos deux sossons se retrouverent par un temps
brumeux dans la sympathique cité d'll Crass'Djotte.

Un chapitre bien enleve, quoiguun peu long, suivi des agapes
traditionnelles ot musique et danse alternaient apres chague
plat. Bref, un bon cru pour ce 22° chapitre dont voici le texte de
présentation de notre sosson Willy (en partie préparé il estvrai,
parle Grand Chancelier) et déclamé avec beaucoup d’ humour
par le Grand Trouvere Edouard Dubru :

Reconnue comme étant une des meilleures au monde,
1! fallait que pour elle une Confréne se fonde.
Sosson plus qui son tour, Messire Frangais Willy
Trés digne et trés fer la représente ici.

Educateur de profession et maintenant retraite,

1! faut bien avouer qu'il a souvent quitté

Lé lit conjugal et donc sa bien-aimee.

Pour dormir auprés de ceux qu'il devait surveiller.
Lajournee cependant Willy avail le choix,

Sa Francine, le foot ou le travail du bois.

La Ville de Flarenville doit vous remercier,

Du Carnaval, souvent, vous vous éles occupe.
Vous avez, parait-il, assez bien de talent,

Vos chars sont appréciés de bon nombre de gens.
La Criss'Dyorte, ce soir, vous recommande son met
Dréguster et devant elle soyez foufours prét,

Barreau et barreaux !

Apres une brillante carriere administrative a la Province de
Luxembourg, notre Grand-Maitre, Georges Théodore, a déci-
de de revenir a ses premieres amours professionnelles : le bar-
reau.

Pour se mettre en appétit, il suit avec une assiduité exemplaire
les cours imposés par I'Ordre des avocats,

Le plus vieux stagiaire du royaume a donc repris le chemin de
I'école pour s'apercevoir que, en trente ans, le droit a bien évo-
lué : la procédure judiciaire, bien sir, mais aussile droitdelafa-
mille si tant est que cette appellation puisse encore s'appliquer
aux situations de la vie sociale actuelle |

Nous lui souhaitons une fructueuse entreprise,

Saint-Nicolas et Saint-Jean-Baptiste

A l'invitation du CPAS de Florenville, présidé par notre confrére
1-C. Moncousin, saint Nicolas a rendu visite aux pensionnaires

du home Saint-lean-Bapiiste a Villers-devant-Orval.

Cette année encore, saint Nicolas (alias notre grand argentier Ri-
chard Lambert a interpréié le role i répétition avee le talent théi-
tral gu'on lui connait) a distribué des friandises dans une ambiance
musicale appréciée etatenu dapporter un petit réconfort aux pen-
sionnaires restés en chambre pour raison de santé,

Biére, quand tu nous tiens !

Voici done que, sur les bons et savants conseils de notre maitre des
cérémonies Jacques Lavigne, notre grand argentier (son fidéle se-
condabordduo 8.1} a suivi avec fruit les cours distillés récemment &
Libramont par e BS B. (Bon Service de la Biére), Deuy jours de
cours et un examen a la clé n’ont pas décourageé Richard Lambert,
amateur de bieres (au pluriel) qui pourra ainsi faire la doublure de
son maitre dans la critique (objective 7) du service de la bitre dans
les estaminets locaux,

Féte de la pomme de terre

On le sait, la Plate est a Florenville ce que la fraise est & Weépion |
Franc succes donc rencontre cetie année encore par les Journées
dela pomme de terre  Florenville (orchestrées par notre confrére
Richard Lambert).

Le traditionne] marché de pommes de terre animé par nos cha-
maillots locaux a pu profiter d'un radieux dimanche d'octobre. Un
jew y & aussi 1€ tres remarque : Favalen d'crombires. Jen d'adresse
puisqu'il fallait lancer des pommes de terre dans la bouche ouverte
d'un personnage en bois dont les contours mais aussi la jovialité
ressemblaient fort & ceux du président du F.AF_, ont remarqué
certains!

Leconcours d’éuvées(le 3* prix est offert parnotre confrérie)avu
s'affronter amicalement 15 candidates devant un jury présidé par
le toujours qualitatif Jacques Lavigne.

Le concours de photos sur e theme de la pomme de terre avait re-
tenu l'attention de 16 participants dont les 1 10 ceuvres ont été ex-
posees a la Galerie Laure.

Le jeu * Trouver la phrase ™ a permis de distribuer environ une
tonne de pommes de terre & environ 30 gagnants.

27 commergants locaux avaient fait un effort particulier pour dé-
caorer leurs étalages en Phonneur du précienx tubercule,

Marche de Noél

Le déja traditionnel (8° édition) marche de Noél organisé par le
F.AF. (festivités Animations Florenville)aeu heu les 13 et 14 dé-
cembre par un temps clément sur la place Albert I & Florenville,
Regroupees autour du sapin (qui est trés beau cette année) etde la
créche, de nombreuses associations locales et philanthropigues
présentaient produits de bouche ouarticles de décoration pour les
fetes.

Nos incontournables Marie-Louise et Gina qui avaient éié embri-
padées pour Moccasion ont distillé un vin chaud de derriére les fa-
gots et leurs marrons chawds sont partis comme des petits pains.
Leur gentille participation est toujours res appreciee,

Sur le marche, on a pu aussi “ déguster ™ de la bigre chaude. Nous
demanderons a notre nouveau diplome B.S.B. ce quiil en pense...
Un regret toutefois - il est dommage, en effet, que les organisateurs
aient dil avoir recours & une chorale d°... Arlon pour animer cetie
manifestation.

La biere. Toujours la biére !

Labiere est unaliment qui doit étre fabriqué maisaussidébité dans
les regles logiques de lart et dans des conditions d'hygiene irrépro-
chables.

Récemment, e 24 novembre dernier au Flanders Expo & Gand,
s'est déroulé le championnat national du service delabiére organi-
se par I'Office Belge de Ia Biere (BSB),

Une équipe de quatre concurrents représentait chacune des 1)
provinces du Rovaume.

Epinglons le remarquable résultat de I'éguipe de notre province
de Luxembourg qui se classe 2°.

Faisaient partie de celte équipe : Nadége HENON-BROCART
(Brasserie Albert 1 i Florenville), Christophe EKIAN (Brasserie
Le Courtois a Arlon), Eddy MARTIN {Le Bronze & La Roche-en-
Ardenne) et Philippe GROGNARD {Café Le Bowling a Vielsam).

Important ! Derniére minute...

Au moment de mettre sous presse, on apprend I'excellent résultat
de notre grand argentier Richard Lambert, i lexamen organisé a
Libramont le 17 decembre par le B.S.B. aprés plusieurs jours de
cours sur la bigre. 1l sest, en effet, classé 1¥7 d'une session de 35
candidats presqu'exclusivement professionnels avec 92,3 % des
poinls.

Mieux connaitre les secrets de la biere pour mieux 'apprécieret la
faire apprécier. Réflexion & meéditer,

MNous étions aussi au Forum du terroir et du tourisme
a Saint-Hubert les 11 et 12 octobre 1997

Organise par la Jeune Chambre Economigue Centre Luxem-
bourg, Camille Gofflot, prand chambellan et Jean-Marie Sindic,
grand chanceher y installérent le stand avec, bien sdr, le concours
discret de M. de Harenne de la Brasserie d'Orval. Rappelons aussi
la présence de Marie-Louise et Jos qui assurérent le service d'un
Orval de qualité dans le cadre majestuenx du Palais abbatial..,
Cette mission gastro-économigue aura sans doute des retombées
dans le cadre du jumelage des Jeunes Chambres Centre-Ardenne
el Hapuenau en Alsace... Et, qui sait, peut-étre rendez-vous aux
Sossons en Alsace en mil neuf cent quatre-vingt dix huit !

Qui vivra, verra..

Adffaire a suivre, en tout cas.

Le ? Bonhomme”
Jean de la Fontaine

27 partie

Quoi gu'il en soit, voila notre amiinscrit au rdle du Parlement
et autorisé & porter perrugue, ce dont il ne se prive pas, ce
dernier atour parfaisantune prestance déja trés avenante.En
effet, La Fontaine ne fut jamais le bohéme négligé de I'ima-
gerie populaire, mais au contraire toujours a la pointe de
I'élégance aimant les beaux vétements, et les plus coliteux,
et sa collection de perrugues fut un sujet d'étonnement pour
sa ville natale. S'il faut en croire Tallement: « |l en avait de
brunes, de noires, de chéataines, de blondes et méme une do-
rée pour les grandes circonstances... ».

La perrugue vinten vogue 2 la cour de Louis XIV lorsque ce-
lui-ci, désireux de cacher les loupes qul lui déformaient le
crane, en décida I'emploi pour lui-méme et pour ses courti-
sans; dés lors il devint de bon ton de porter perruque sitdt
que le niveau social vous y autorisait,

Si pointilleux sur le choix de ses toilettes La Fontaine le fut
beaucoup moinssurle choix de seslectures, son livre préféré
lui fut toujours celui qu'il était occupe alire. Certes il admire
Malherbe mais aime Racan, il apprécie Voiture mais adore
Maret et la filandreuse Astrée de d'Urfe fut longtemps son li-
vre de chevet. Ses lectures de Boccace et de |'Arieste de-
vaient d'ailleurs lui fausser dangereusement |'entendement,
quant a l'optique du mariage tout au moins ! En effet, alarmé
parleséchos des frasques de son rejeton, Monsieur le Maitre
des Eaux et Foréts, La Fontaine pére, décide les epousailles
de son fils qui, nous dit d'Olivet, « accepta par complaisance
pour san pére »,

Anecdote peu connue, c'est & ce moment, alors qu'il se ren-
seignait auprés de diverses personnes « d'expérience » sur
les bienfaits et méfaits du mariage que La Fontaine, devant la
diversité des avis, écrivitun premier jet de ce qui devait deve-
nir 20 ans plus tard la fable du « Meunier, son fils et I'dne »,
La fin d'année 1647 le voit donc marié & cette Marie Héricart
qui tiendra si peu de place dans sa vie.

Il eut d'elle un fils, dont il ne se préoccupa guére ; chacun
connait 'anecdote qui veut que la Fontaine rencontrant son
fils en compagnie d'un sien ami dit & ce dernier lorsque le
jeune homme se fut éloigné: « Quel est donc ce jeune
homme, il me semble I'avoir déja rencontre [ ».

Etrange ménage en verité dontl'époux ne cherchait que pré-
textes 4 des absences de plus en plus longues et quelle in-
souciance 3 'égard de son épouse.

Bientdt Marie se détacha de celui qui jamais n’avait essayé
des'attacher aelle etilsfinirent parvivre constamment sépa-
rés sans gu'il y edt jamais entre eux ni querelle, ni désaccord.

A Boileau qui le sermanait de la rareté de ses visites a sa
fernme, La Fontaine repondait :« Jel'ai été visiter 'autre jour,
mais elle était au salut v |l n’avait pas la patience d'attendre
la sortie de |'éalise pour reprendre le chemin de Paris |

Constatons cependant que c'est a cette situation conjugale
un peu fantasque que nous devons la naissance de I'czuvre
de La Fontaine car, sa femme ayant obtenu la séparation de
biens, il allait maintenant se mettre en devoir de produire.

La source de revenus que representait la dot de Marie s'était
donc tarie et notre insouciant ami en ressentit cruellement
les effets.

De plus le malheur voulut que, du faitméme de son caractére
primesautier, on ne le prit pas au sérieux ; on jugea sa géne
sans gravite et ses soucis pittoresques.

Certesil lui restait sa charge des Eaux et Foréts, que son pere
|ui avait cédée, mais le revenu en était maigre & lamesure de
ses besoins, cependant cette charge, qui faisait de lui un offi-
cier de domaines du Duc de Bouillon, seigneur de Chateau-
Thierry, allait lui permettre d'entrer en contact avec ce grand
seigneur qui jamais par la suite ne manquera de lui apporter
s0N appui.

En 1654 donc, paraitra la premiére ceuvre de La Fontaine, une
comedie en vers imitée de Térence, auteur en vogue 4 'épo-
que mais qui n'avait cependant pas la maindre notion duco-
migue. || est vrai que personne n'avait encore osé se hasar-
der dans ce domaine, Moliére était encore un péle histrion de
province, quant d Scarron, il choquait la bonne société par la
grossigreté de ses bouffonneries.

Il était de tradition, & cette épogue, de voir les débutants re-
produire presgue servilement une ceuvre consacrée, aussi
an choisissant Térence notre ami se savait, indéependam-
ment de son talent propre, assure du succes,

A suivre)



Le role de l'architecte
dans la sauvegarde de l'environnement.

Lafin de ce siécle se caractérise par une prise de conscience des problémes d'environne-
ment, non seulement dans l'optique d'assurer le confort des occupants, mais également de
respecter l'espace dans lequel ceux-ci vivent.

Motre planéte et son écosystéme (') sont-ils menacés ?

Les experts appelés a se prononcer semblent le confirmer. Seulement, il est plus facile de
se confronter aux nécessités du present que d'agir dans la perspective d'un espace-temps
qui ne concerne a priori personne. Par exemple, les opinions publiques ont accepté facile-
ment que les Gouvernements interviennent pour réduire la consommation des automo-
biles. Mais le secteur de la canstruction consomme deux fois plus d'énergie que les tran-
sports.

Les derniéres études scientifigues montrent que le réchauffement de la planéte se produit
graduellement par faugmentation de dioxyde de carbone (C0% dans notre atmosphére.
Le deuxieme probléme majeur de I'environnement est la destruction de la couche d'ozone
provoguée par les chlorofluorocarbones. |l faut se rappeler que la couche d'ozone em-
peche lamajorité des rayons ultraviolets de traverser I'atmosphére et ainsi protége les indi-
vidus contre un excédent néfaste.

Le troisiéme probléme de 'environnement est la réduction des espaces forestiers de notre
planete. Les grandes foréts d'Asie du Sud-Est, d Ameérique du Sud et du Nord sont les plus
touchées avec une perte de +ou - 30 % depuis quelques années, perte allanten s amplifiant.
Ces foréts jouent pourtant un réle majeur dans le cycle du carbone.

Face a tous ces problémes d'environnement, il est donc essentiel que les architectes pren-
nentconscience de 'existence de cette detérioration progressive afin d'intervenir & leur ni-
veau pour empécher toute degradation supplémentaire. Malheureusement, ceux-ci sont
demunis sur la maniére d'agir correctement. Dans la plupart des cas, il ne s'agit que d'une
prise de conscience sanslendemain ; I'action ne suivant pas directement le désir de modifi-
cation de |a situation. Dés lors, la dégradation de I'environnement est « oubliée ».

Quelques architectes ont commence & réagir, mais, le plus souvent, & titre d'essais. Des er-
reurs sont survenues en l'absence de modéle mais aussi en I'absence d'une volonté politi-
gue des autorités compétentes.

Le chaos pétrolier des années 80, qui avait interpellé notre gouvernement en urgence, fut
tres vite oublié avec la normalité des prix des carburants de chauffage.

Tous ces projets n'étaient plus « porteurs = politiquement () !

Seuls les pays anglo-saxons et'Allemagne ont pris et continuent & prendre conscience de
cette nécessité de protection de I'environnement en élaborant des normes strictes et effi-
caces. lls ont, de plus, développé des programmes d'études complets avec évaluation et
aide a la conception de tout batiment dit = verts », sains pour tous.

Une échelle d'évaluation de impact sur l'environnement s'occupe en premier lieu de la
conception et des matériaux et en deuxiéme lieu de la maintenance, c'est-a-dire l'occupa-
tion du batiment,

Un label « vert » est donné au batiment avec une cotation appropriée a ses performances
environnementales. |l est accompagné de « crédits » incitant tout maitre de l'ouvrage a lais-
ser derriére lui toute attitude résignée au profit d'une action positive et bénéfique.

L'architecte utilisant cette méthode donne une étiquette « verte » & son ceuvre qui, dans des
pays sensibilises, est synonyme d'économie, de qualité de vie pour l'occupant comme de
plus-value fonciére pour le proprigtaire.

Ilest donc essentiel que l'architecte prenne conscience de son réle dinitiateur mais aussi
d'instigateur aupres de ses clients et des autorités, afin d'avoir ensemble une réflexion pro-
pice au changement de mentalite et de comportement.

C'est tous ensemble, sans esprit partisan, qu'il faut se battre pour sauvegarder |a planéte,
celle de nos enfants et petits-enfants.

100.000 francsla bouteille!

Des flacons de réve a prix d’or...Bruxelles.

Une étude réalisée voici frois ans évaluait a 250 F le prix au-dessus duguel un Belge moyen esti-
mait un vin = cher » dans la distribution, 1.000 francs étant le cap psychologique acceptable dans
les restaurants. Que dire alors des bouteilles les plus prestigieuses proposées dansles plus étai-
lees de nos maisons, a des tarifs bien évidernment tout aussi étoilées ?

Au hit-parade figurent toujours les meilleurs crus frangais. Premiers crus classés du Médoc
{Mouton-Rothschild et autre Latour entre 15 et 20.000 & |a carte dans les meilleures années),
Sauternes de légende comme le fascinant Chateau Yquem.. (jusqu'a 60.000 F pour une bouteille
de 1945). Sans compter les bourgognes mythigues, comme la Romanée Conti (S0.000 F pour un
1991.)

A latéte du célébre Comme chez Soi, Pierre Wynants semble détenir un record avec, & sa carte,
un Pétrus 1961 (le roi des Pomerals, dans le millésime du siécle), proposé 4. 100.000 F
Explication : *Une somme énorme ? Bien entendu... Mais savez-vous qu'en salle de vente, il est
quasi-impossible de trouver pareille bouteille 8 moins de 75.000 FB 7 5i vous comptez que lors-
que vous la consommez chez moi, il faul déja déduire le service etia TVA, soitune trentaine de %,
faites vos comptes. D'autant gu'en vertu de /a relation de confiance avec le client sila bouteille
estmorte, elle passe par pertes et profits... Inutile de vous préciser que sinous voulans garder no-
tre clientéle, nous préférons Iui conseiller des flacons nettement plus abordables "

Une tendance que confirme Henri van Ranbst, 4 la t8te de la non moins célébre Villa Lorraine
* Bien sir que nous proposons des bouteilies de réve & plus de 20.000 F. Ne croyez pourtant pas
quiils'agit de la majorité de celles que nous vendons.. Pareils flacons constituent le point o orgue
de grands événements, comme des anniversaires tout & fait particuliers. En fait la clientéle re-
cherche de pius en plus de bons rapports plaisir-prix, et plus personne n'a honte de commander
une bouteille 8 moins de 1.000 F, surtout lorsqu'elle est de bonne quaiité
Dernigre Heure du 26/08/87

La Malate

-Avant-échwa, tout au matin,

La marie, é-tu tchu 'meéd’cin,

Ah, doctedr, dju n'sés pus ¢'qu'u dja,
Dja mau touci, dja mau touls,

Lu fwoi, I'estoumac ¢ la rate,

Dja mau partout, dj'seu toute patrague,
Dju n'am’ dormi d'toute la neutie,

Ca dj'a co eu mes névralgies,

Sés cantey, qu'u dju m’ séte pus mes reins,
Mais I'pire, dju ¢wois, qu'cés l'intestin,
Ca dja I'vett’ deur, coum’ du béton,

Philippe Bidaine

Cu nem’ normal, gnet in bouchon,
Dja eune fameuse constipation.
(uant ¢’est 'moument, dja bé poussi,
Gnet rin a fire, ca vam’ sorti,
...Bon, dit 'docteur, si vez mau |' vett’
V' nem’ toudjou mau la margoulette !
Mais a propose, qué adge qu'u vez ?
... Nonante deux ans 4 la toussé....
Ah dit I' docteur, i faum’ vétouney,
Si vété in pau constipey,
... DU toutes facans, faum’ va r'toney,
Ca a vot’ adge, vé tchi assé.

Justin Boinet

Le mot du trésorier

L'hiver est a nos portes.

Avant de refaire le plein de votre cuve & mazout, pensez & votre cotisation.
Elle sera enregistrée avec satisfaction par le Grand Argentier sur le compte
CERA 732-6111406-69 ou, pour nos Sossons frangais, sur le compte du
Grand Chancelier au Crédit Agricole a Carignan 873 103001 60. Le montant
reste toujours fixé a 300 FB ou 50 FF. Les cheques des confréres frangais
sont également les bienvenus!

N'oubliez pas non plus le compte “ Solidarité-Sossons ": 732-6111971-52.
Dans le cadre du 20° anniversaire de la Confrérie, il a servi & aider un peu
plusieurs associations de la région qui se battent contre I'exclusion sous
toutes ses formes qui s'installe insidieusement jusqu'a nos portes.

Plus que jamais, 'heure n'est plus a l'indifférence.

Delviesmaison R. iq ;
architecte-urbaniste - licencie en sciences de énargle Merci d'avance. Richard LAMBERT
{1) Ensemble des &tres vivanls el des dléments nan vivants d'un milieu naturel, aux nombreuses interactions.
12) Réflexion désabusée d'un Ministre de I'Energie en 1987
———— - E———

Beau doublé pour notre-s-osson J.-C. Servais

Pour vos cadeaux de fin d'année, pas besoin de chercher. Notre dessinateur
régional sort pour les fétes deux trés beaux albums.

Dans La Mémoire des Arbres, Jean-Claude Servais propose des histoires qui
mettent en scéne des époques, des lieux et des personnages différents. Mais
toutes racontent la destinee tragigue ou merveilleuse, &épigque ou intimiste, de
marginaux, vagabonds, brigands ou assassins, dontla vie explose et se déchire
comme un ciel d'orage,

C'est le second tome de LA BELLE COQUETIERE qui vient de paraitre,

Angéle et Gilles. La belle Coguetiére et 'Egorgeur blond. Angéle et Manon. La
mere et la fille.

Tandis que I'Egorgeur blond, qui repoussa naguére 'amour d'Angéle, séme la
terreur dans les campagnes, pillant et tuant sans vergogne, la Belle Coquetiére
et Manon délestent de leur argent et de leurs bijoux les fermiers concupiscents.
Volsici,crimes|a, lamaréchaussée tente inlassablementde déméler l'écheveau
de ces exactions. Qui mourra, qui vivra ? Et vivre, dans le remords ou dans 'ou-
== —=

bli 7. Avec ce second tome, Servais cl6t magistralement le roman noir de la sen-
suelle et immorale coquetiére.

Reparait aussi maintenant LES SAISONS DE LA VIE.

Voici l'histoire de Toinette et Bastien, I'histoire de leur couple, les images d'un ri-
tuel toujours renouvelé, des gestes d'amour, des gestes de tous les jours.
Tout ici est juste et authentique, puisé aux sources d'une tradition qui vit encore
dans beaucoup de mémoires.

Réédition attendue et trés réussie en un tome des SAISONS DE LA VIE qui
avaient connu une premiére édition grand format en trois tomes, Accordailles,
Semailles et Grisailles, ce volume est dans un plus petit format, presque carré
(26 x 25 cm), avec des vignettes légérement réduites. Cette réduction de format
n'altére en rien le charme de cet album que tous les amoureux des traditions
ardennaises se doivent d'avoir.

LA BELLE COQUETIERE, tome 2, Editions Dupuis, 48 pages couleurs, 330 francs.
LES SAISONS DE LA VIE, Editions Mijade, 136 pages noir et blang, 950 francs.




